MINNISTERSTVO OBRANY SR
Urad logistiky a sluzieb

— Vytlacok €. :
C.: ULogS —475-1/2008 Pocet listov :

VYZVA
na predloZenie cenovej ponuky na zakazku s nizkou hodnotou,

podla § 102 ods. 2 zék. €. 25/2006 Z.z. o verejnom obstardvani

1) Identifikacia verejného obstaravatela :

Nézov : Ministerstvo obrany SR
Urad logistiky a sluzieb
Sidlo : Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava
ICO 30845572
Kontaktnd osoba: RSDr. Pavol MATEJOVIC
Telefon : 0960 32 13 89
Fax: 0960 32 13 80
e-mail: pavol.matejovic@mod.gov.sk

2) Predmet zakazky:

Mrazena hydina ryby

3) Miesto dodania tovaru :

Vojenska kuchyiia ULogS MO SR, Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava (Kutuzovova kasarne)
4) Typ zmluvy : Kiupna zmluva

5) Lehota dodania : Od 01.01. 2009 do 31.12.2009

6) PredloZenie a vyhodnotenie ponuk :

Uchédza¢ vlozi ponuku do samostatnej nepriehl'adnej obalky. Obalka ponuky musi byt’
uzatvorend, pripadne zabezpecena proti neziaducemu otvoreniu a ozna¢end udajmi:

— adresa vyhlasovatel’a zakazky;

— adresa sut’azitel’a (jeho obchodné meno a adresa sidla alebo miesta podnikania),

— oznacenie ,,Zdakazka s nizkou hodnotou — neotvarat’*,

— heslo ,MRAZENA HYDINA a RYBY — 2009¢

Ponuky je mozZné dorudit’:

6.1. Postou na adresu:

Urad logistiky a sluzieb MO SR, Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava; alebo

6.1.2. osobne na adresu:

Ministerstvo obrany SR, Urad logistiky a sluzieb MO SR, Za kasarfiou &. 5, Bratislava,
budova ¢. 5, Pracovisko administrativnej bezpecnosti, miestnost’ ¢. 122; v ¢ase od 07.30 -
08.30, od 10,30 — 11,30; 0d13,00 — 14,30;

budova ¢. 7, miestnost’ ¢. 14 (‘alebo miestnost’ €. 11) v ¢ase od 08.30 - 11.30;

6.1.3. Lehota na predkladanie ponuk uplynie: diia 16. decembra 2008 o 11, 30 hod
Ponuka predlozena po uplynuti lehoty nebude prijata a bude vratena stt’azitel'ovi neotvorena.

6.1.4. Otvaranie ponuk: dita 16. decembra 2008 o 13,10 hod komisiou riaditel'a ULogS MO
SR, bez ucasti uchadzacov:

6.1.5. Vyhodnotenie poniik vykona komisia riaditel'a ULogS MOSR bez u¢asti uchadzacov;



7) Pozadované obchodné podmienky dodania tovaru

7.1. Cena

7.1.1. Cenova ponuka je platna do 31.12.2009 a su v nej zahrnuté vSetky naklady uchadzaca
vratane dopravnych do sidla vyhlasovatela.

7.1.2. Ceny jednotlivych tovarov uchadzaca, ktorého cenova ponuka bude prijata (d’alej len
»predavajuci) nemdzu byt vysSie ako si jeho aktudlne ceny apo dobu prvych troch
mesiacov odo dna uc¢innosti zmluvy ich nie je mozné zvysovat'.

7.1.3. Po uplynuti prvych troch mesiacov odo diia ucinnosti zmluvy je mozné upravit’ ceny
iba v odévodnenych pripadoch, v pripade takych legislativnych zmien, ktoré maji dopad na
tvorbu ceny, narastu materidlovych nakladov, ktoré maji dopad na tvorbu ceny av inych
riadne odovodnenych pripadoch. Navrh na zmenu ceny musi byt riadne oddévodneny
a predloZzeny druhej zmluvnej strane v pisomnej forme. O zmene ceny musi byt vyhotoveny
pisomny dodatok ku zmluve, inak bude dohoda o zmene ceny neplatna.

7.1.4. Ceny jednotlivych tovarov uchadzaca v cenovej ponuke pocas platnosti kiipnej zmluvy
nemozu byt vyssie ako su aktudlne ceny predavajuceho uvedené v aktudlnom cenniku.

7.1.5. Predédvajici po uzatvoreni kipnej zmluvy dodd na kazdy mesiac aktudlny cennik
predmetu zakazky v elektronickej podobe a informacny letdk o akciovych cenach v pisomnej
(letakovej) forme.

7.1.6. Ak niektory ztovarov tvoriaci predmet zdkazky predévajici ponuka v akciovej cene
a tato je nizSia ako cena, predavajuceho uvedena v kapnej zmluve, predavajuci je povinny
uplatnit’ akciova cenu.

7.2. Ostatné obchodné podmienky

7.2.1. Objednany tovar do miesta dodania dodavat’ denne, do 24 hodin od obdrzania
objednavky podanej telefonicky, faxom alebo e-mejlom.

7.2.2. Tovar dodavat’ v baleniach podl’a Specifikacie.

7.2.3.) Dodavany tovar prepravovat’ v hygienicky nezdvadnych obaloch, alebo v obaloch
obvyklych na prepravu uvedeného tovaru.

7.2.4. Faktiry dorudovat na adresu: Urad logistiky a sluzieb MO SR, Kutuzovova 8, 832

47 Bratislava; splatnost’ faktury 30 dni odo diia dorucenia; prilohou faktury musi byt dodaci
list potvrdeny opravnenym zastupcom odberatel’a.

7.2.5. Zaruka na dodany tovar - dodavat’ tovar, ktorého doba spotreby nesmie byt mensia
ako polovina od datumu vyroby do datumu spotreby;

8) Obsah ponuky

8.1. Cenova ponuka

8.2. Prehlasenie uchadzaca, ze suhlasi s podmienkami vyhlasovatela na dodanie tovaru
uvedenymi vo Vyzve, ¢. ULogS — 475-1/2008; prehlaseniec musi byt podpisané osobou
opravnenou konat za uchadzaca; ak uchadzac¢ takyto doklad nepredlozi, ponuka bude
z vyhodnocovania vylucena;

8.3. Platny cennik alebo vypis z platného cennika v ktorom budt obsiahnuté tovary predmetu
zékazky; cennik alebo vypis zneho musi byt podpisany osobou opravnenou konat za
uchéddzaca; ak uchadzac takyto doklad nepredlozi, ponuka bude z vyhodnocovania vylacena;
8.4. V pripade ak cenovu ponuku, prehldsenie podla bodu 8.2., a cennik podl'a bodu 8.3.,
tohto bodu podpisuje ina osoba ako Statutarny zéstupca uchadzaca, je nutné predlozit’ aj
pisomné poverenie Statutarneho organu pre uvedenu osobu na konanie v mene uchédzaca.

9) Poziadavky na predloZenie cenovej ponuky
Uchadza¢ musi vyplnit’ vSetky udaje v tabul’ke €. 1



V tabulke &. 1 v stipci: ,,Celkova cena s DPH za nakupované mnozstva® uvedie nasobok
nakupovaného mnozstva dané¢ho tovaru a nim ponuknutej ceny za jednotkové mnozstvo
v Eurdach s DPH.

V riadku “Celkova cena za vSetky nakupované tovary v Eurach s DPH*, uvedie sucet
celkovych cien jednotlivych tovarov uvedenych v stipci: ,,Celkova cena za nakupované
mnozstva“.

Uchadzag, ktory nepredloZi ponuku na vSetky nakupované tovary, bude z vyhodnocovania
ponuk vyluceny.

Cenova ponuka bude prilohou kupnej zmluvy.




Cenové ponuky k VYZVE ¢&.: ULogS — 475 - 1/2008

predmet zakazky
Uchadzac
Adresa, sidlo

ICO

IC DPH

Bankové spojenie
Cislo G¢tu

Statutarny zastupca :

: Mrazena hydina a ryby

Tab. ¢. 1 HODNOTIACA TABULKA — Mrazena hydina a ryby 2009

Cenazalkg | Cenazal Cenazal | Predpokladané | Celkova cena
Nazov tovaru v Sk bez kg v € bez kgv€s nakupované s DPH za

DPH DPH DPH mnozstva nakupované

v kg mnoZstva v €
Kuracie rezne IQF kalibr. 3500
Kuracie trupy 270
Kuracie kridla 130
Kuracia pecent 100
Morcacie prsia 150
Kacacie stehno 220
Divina — jelen 150
Heik 1100
Pstruh 200
Mrazené rybie filé 1200
Krabie miso 400

Celkom cena za vSetky nakupované tovary v € s DPH:

Odtlacok peciatky, meno priezvisko

a podpis Statutdrneho zastupcu uchadzaca




10) Kritéria na vyhodnotenie ponik a pravidla ich uplatnenia

10.1. Uspesnou ponukou bude ponuka uchadzata s najniZ§ou celkovou cenou za vietky
nakupované tovary v € s DPH (posledny riadok tab. ¢. 1 — Hodnotiaca tabul’ka — Mrazena
hydina ryby 2009.

Komisia na vyhodnotenie ponuk elektronickymi prostriedkami preveri potvrdenie neobvykle
nizke ceny tovarov uvedené uchadzacom v cenovej ponuke komisia na vyhodnotenie ponuk
bude overovat’. Elektronickymi prostriedkami komisia uchddzaca vyzve (faxom, alebo na e-
mail adresu), aby neobvykle nizku cenu tovaru potvrdil. V pripade, ak uchadza¢ do urcene;j
doby neobvykle nizku cenu tovaru nepotvrdi, alebo cenu tovaru upravi, bude takato ponuka
z vyhodnocovania vylucena.

10.2. Uchadzac, ktorého celkova cena bude vyhodnotena ako najlepsia, bude vyzvany:

a) k predloZeniu dokladu o oprdvneni podnikat’, v ktorom bude zapisany predmet podnikania
opraviiujuci zadujemcu na dodanie pozadovanych tovarov. Pozadovany doklad musi byt
v origindlnom vyhotoveni, nie star$i ako tri mesiace ku dnu predkladania ponuk alebo jeho
uradne osved¢end kopia;

b) k uzatvoreniu kipnej zmluvy;

11) Dovody zrusSenia zadania zakazky s nizkou hodnotou

— nebola predlozena ani jedna ponuka;

— ani jeden z uchaddzacov nesplnil podmienky vyzvy;

— ani jedna z predlozenych ponuk nevyhovie poziadavkam verejného obstaravatela;

—ani jedna z predlozenych ponuk nevyhovie finanénym moznostiam verejného obstaravatel’a;
— zmenili sa okolnosti, za ktorych bol vyzva zverejnena;

12) DalSie informacie verejného obstaravatela:

- proti rozhodnutiu verejného obstardvatela pri postupe zadavania zakazky s nizkou
hodnotou nie je mozné podat’ Ziadost’ o napravu, ani namietky v zmysle platného zédkona
0 verejnom obstardvani.

- vo veciach zadkazky (predovSetkym technickych - Specifikacie tovarov) informacie
podavaju: Kpt. Ing. Peter SKVARENINA, tel. : 0960 312 670, 0903 820 075, c-mail:
skvareninap@mod.gov.sk; Jozef PAVLACKY 0960 31 26 84;

- verejny obstaravatel’ na vyhodnotenie ponuk zriadi troj¢lennti komisiu;

- vSetkym uchadzaCom, ktorych ponuky sa vyhodnocovali, bude po vyhodnoteni ponuk
bezodkladne, elektronickymi prostriedkami — na e — mejl adresu, oznameny vysledok
vyhodnotenia ponuk; tUspeSnému uchddzacovi sa oznami, ze jeho ponuka sa prijima,
neuspesnému uchadzacovi sa oznami, ze neuspel a dovody neprijatia jeho ponuky;

— v pripade ak ani jedna ponuka nebude hodnotena alebo prijat4, vyhlasovatel si vyhradzuje
pravo rokovat’ o cene s vybratym uchadzacom;

V Bratislave diia 11. novembra 2008

Ing. Juraj HALENAR
riaditel’ Uradu logistiky a sluzieb MO SR



Priloha¢. 1 :
k C.: ULogS — 475 -1/2008 Pocet listov :

Specifikacia predmetu zakazky

Zakladna surovina - jedlé Casti jato¢nej hydiny vhodné na l'udsku spotrebu pochadzajuce
z kury, morky a kacice.
Poziadavka na hotové vyrobky:

- jediny konzervaény zéasah je zniZenie teploty mésa (zmrazenie),

- mrazené hydinové miso je hydinové miso zmrazené¢ ihned po jatocnom
opracovani hydiny alebo po porciovani zabitej hydiny, ktord sa nepretrzite
uchovava pri teplote najviac - 12°C,

- kura, morka, kacica je dodavana ako hydinové diely,

- hydinov¢ diely z kury, morky a kacice su jedlé Casti zabitej hydiny, ktoré tvoria
ucelené a stvislé svalové tkanivo s kostou a kozou, mdze vSak byt aj bez kosti
a koze,

- trhova Gprava musi byt bez chyby,

- povrch avnitornd dutina musia byt cisté, bez viditelnych cudzich castic,
necistot a zrazenej krvi,

- koza asvalovina musia byt bez viditelnych krvavych Skvin, okrem malych
nenapadnych krvavych Skvfn a bez odrenin a rén,

- nesmu sa vyskytovat’ viditeI'né zlomeniny a kosti pre¢nievajuce cez kozu,

- nesmu mat’ cudzi zapach a cudziu prichut,

- farba koze a tukovej vrstvy zabitej hydiny méze byt ovplyvnené jej vyzivou,

Doprava

Hydinové méso treba pri preprave chranit pred znelistenim apred poOsobenim
poveternostnych vplyvov. Musi sa prepravovat tak, aby v priebehu prepravy nedochédzalo
k znizovaniu akosti a jeho poskodzovaniu.

Mrazena hydina sa prepravuje v izotermickych vozidlach pri trvalom zachovani teploty max. -
12°C.

Prepravné plochy vozidla musia byt stidle v hygienicky neSkodnom stave, prepravné
prostriedky uréené na prepravu hydinového mésa musia mat vnuitorné obloZenie
z nehrdzavejiceho, zdravotne neSkodného materialu, l'ahko umyvatel'né, dlazka musi byt
vodotesna.

Kuracie rezne IQF Kkalibr. - hydinovy diel z kurcata pod obchodnym nazvom hydinovy
rezen - ide o polovicu z pfs alebo o celé prsia bez hrudnej kosti , rebier, spodného prsného
svalu a vidlicovej kosti a bez koze. Rezne su kalibrované 100 g, 150 g a 200 g.

Kuracie chrbty - doddvané pod obchodnym nazvom kuracie trupy s tymito znakmi: ide
o celu chrbticu s castou rebier a panvou s prilahlym svalstvom a kozou z kury. Dodavané
balenia 1 kg.

Kuracie kridla - dodavané pod obchodnym nazvom kuracie kridlo s tymito znakmi: ide
o ramennu kost’, vretennd kost’ a laktovi kost” spolu so svalstvom a koZou, oddelené v kibe z
kury. Dodévané balenia 1 kg.

Mor¢acie prsia - dodavané pod obchodnym nazvom morcacie prsia s tymito znakmi: ide
o hrudny sval morky bez koze, hrudnej kosti, vidlicovej kosti a bez rebier z morky. Méso



musi byt ucelené bez zarezov o vahe za uceleny kus min. 1 kg. Dodavané gastro balenia 12
kg.

Kacacie stehna - dodavané pod obchodnym nazvom kacacie stehno s tymito znakmi: ide
o stehennu kost' a lytkova kost’ spolu so svalstvom a kozou, oddelent od panvy a behaka
v kiboch z kacice. Stehna su dodavané kalibrované vo véhe 300 g/1 kus. Dodavané gastro
balenia 12 kg.

Kuracia pecei - jedna sa o vnutornost’ z kury. Pecent musi byt’ vykrvend a musi mat’ rovnaku
farbu. Doddvané v baleni 1kg x 12.

Mrazené ryby, rybie filé, rybie vyrobky, korovce:

Jedna sa omiso zo sladkovodnych amorskych ryb, mikkySov akérovcov. Miso je
opracovang, ryby su zbavené pitvané (zbavené vnutornosti).

Mrazené ryby heik — morska ryba zbavena hlavy, vnatornosti a plutiev. Ryba je s kozou a s
kostou v celku. Jediny konzerva¢ny zasah je zniZenie teploty midsa (zmrazenie). Ryby sa
nepretrzite uchovavaja pri teplote najviac - 12°C. Dodavané v baleni 21 kg blok.

Mrazené ryby pstruh — sladkovodna ryba dodavana pod obchodnym nazvom pstruh duhovy.
Ryba sa dodava shlavou, kozou aplutvami, pitvana (zbavena wvnuatornosti). Jediny
konzervaény zésah je zniZenie teploty mésa (zmrazenie). Ryby sa nepretrzite uchovavaju pri
teplote najviac - 12°C. Dod4avané v baleni 6 kg.

Mrazené rybie filé — vyrobok z morskych treskovitych ryb. Vyrobok spracovany lisovanim
rybieho médsa do porcii o vahe 120 g a 150 g. Vyrobok je neobalovany, predavany pod
obchodnym nazvom porcie filé voI’ne loZené, 120 g a porcie filé voI’ne loZené, 150 g.
Jediny konzervacny zasah je zniZenie teploty midsa (zmrazenie). Ryby sa nepretrzite
uchovavaju pri teplote najviac - 12°C. Dodavané v baleni: porcie filé volne lozené, 120 g —
4,8 kg, porcie filé volne loZené, 150 g — 5,0 kg

Krabie miiso - vyrobok z morskych treskovitych ryb. Vyrobok spracovany lisovanim rybieho
maisa do tvaru tyCiniek na povrchu upraveny Cervenym farbivom. Vyrobok je neobal’'ovany,
predavany pod obchodnym nazvom Kkrabie ty¢inky — SURIMI, 125 g. Jediny konzervacny
zéasah je zniZenie teploty mdsa (zmrazenie). Vyrobok sa nepretrzite uchovavaju pri teplote
najviac - 12°C. Dodéavané v baleni 125g x 80.

Mrazené jelenie méso — méso z jelena (divina). Jednd sa o jeleni vyrez na pripravu pokrmov
z jelenieho mésa, upraveného krajanim na kocky.

kpt. Ing. Peter SKVARENINA
veduci oddelenia zasob potravin



