VOJENSKY UTVAR 1066 Vytlacok c. :
TRENCIN Pocet listov:
C.: SpojVe-1555-20/2008

Vyzva
na predloZenie cenovel ponuky zakazky s nizkou hodnotou

podla § 102 ods. 1 z&kona ¢.25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani a 0 zmene a doplneni
niektorych zakonov na dodanie tovaru a sivisiacich duzieb

1. Identifikéacia vereiného obstaravatela
Nazov: Vojensky Utvar 1066 Trencin,
Sidlo: Zeleznicna 3, 911 01 Trencin
ICO: 30845572

Kontaktna osoba: npor. Ing. Jurgj Pohorelec
Telefon: 0960 339 606

e-malil: jurgj.pohorelec@mil.sk

2. Typ zmluvy: kipna zmluva

3. Miesto dodania: Vojenska kuchyna ,K* VSVaP — Smetanova 6, 911 01 Trencin
4. Druh dluzby: Dodavka tvrdého proviantu

5. Rozsah ponuky: na cely predmet zakazky

6. Termin dodania: do 31.12.2009

7. Opis predmetu zakazky:

a) Cenova ponuka je platna do 31.12.2008 asu v ng zahrnuté vsetky naklady uchadzaca
vrétane dopravnych do sidla vyhlasovatela; cenu bude mozné menit iba v odévodnenych

pripadoch, pisomnym dodatkom ku zmluve za podmienok stanovenych v zmluve;

b) dodavat objednany tovar vlehote do 24 hodin od obdrZania pisomnej objednavky do

miesta plnenia na adresu : V ojenska kuchyna, Smetanova 6, 911 01 Trencin.

c) dodavany tovar prepravovat v hygienicky nezavadnych obaloch alebo v obaloch

obvyklych na prepravu uvedeného tovaru,
d) faktdry bud( zasielané na adresu : VU 1066 Trencin, Zeleznicna 3, 911 01 Trencin,
splatnost faktary 30 dni; prilohou faktary musi byt dodaci list potvrdeny opravnenym
zastupcom odberatel a,

8. Lehota na predloZenie cenovej ponuky: do 15. decembra 2008 13,00 hod. SEC.
Ponuku je mozné dorucit:

- Po&tou na adresu: VU 1066 Trencin, Zeleznicna 3, 915 01Trencin

- Osobne naadresu: VU 1066 Trencin, Zeleznicna 3, 915 01Trencin, budovac. 1,
prizemie — pracovisko administrativnej bezpecnosti vcase od 7:30 hod. do 8:30 hod.



Cenoveé ponuky predlozené po uplynuti lehoty nebudu prijaté abudi vratené uchadzacovi
neotvorene.

9. Vyhodnotenie ponuk: Navrhy s cenovou ponukou mozno zasielat postou na adresu:
VU 1066 Trencin, Zeleznicna 3, 911 01 Trencin.

11. Kritéria na hodnotenie ponuk: najnizSia celkova sumarna cena vsetkych poloziek
uvedenych vcenove ponuke,

Cenové ponuky zadat v zalepenom obale na nizSie uvedent adresu. Obal musi byt
uzavrety a musi obsahovat Udge:

-adresu obstaravatela,

-adresu uchadzaca — nazov alebo obchodné meno a adresu sidla (miesta
podnikania)

- oznacenie hesdom pre dany navrh:

,SUTAZ — Tvrdy proviant*

Proti rozhodnutiu vergného obstaravatela o vybere ngjvhodnejSieho uchédzaca pri
postupe zadavania zékazky s nizkou hodnotou nie je mozné podat namietky v zmyde
§ 140, pismeno a.) Z&kona o verejnom obstaravani.

V Trencine: 2.decembra 2008

npor. Ing. Jurg Pohorelec
starSi dostojnik



Predlozenie cenoveg ponuky

Tvrdy proviant

I dentifikécia uchadzaca (nazov firmy, sidlo, ICO):

Nazov Merna _Cenazamernt] _Cenazamernt]
. jednotku vratane jednotku vrétane
jednotka DPHV € DPHV Sk

Olg 1L liter

Vacia L ks

SuSienka kaenka ks

Sus. horalka ks

Deli ks

Tarhona kg

Slovenskaryza kg

Makarény kg

Fliacky kg

Spagety kg

Nitovky kg

Siroke rezance kg

Kolienka kg

Farebné cestoviny kg

Penne kg

Muka hladka kg

M uka polohruba kg

Muka hruba kg

Ryza kg

Detska krupica kg

Cukor kry&tdlovy kg

Cukor praskovy kg

Cukor vanilkovy 20 g | ks

Cukor krystalovy HB | ks

SoSovica kg

Hrach kg

Fazulabiela kg

Fazula strakata kg

SoSovica cervena kg

polena

Paradajkovy pretlak - | kg

koncentrat

Paradajkovy pretlak kg

0,7L




Cibulka sterilizovana | ks
Uhorky sterilizované | ks
35L

Uhorky sterilizované | ks
0,7L

Kapusta sterilizovana | ks
35L
Kapiasterilizovana 3,5 | ks
L

Calamada 3,5L ks
Hrésok sterilizovany ks
8009

Leco sterilizovane ks
0,7,1

Kecup ks
Feferony sterilizované | ks
0,71

Baranierohy 0,71 ks
Cvikla 3,51 ks
Sampinony 8009 ks
Fazulka sterilizovana | ks
351

Sirup 1l ks
DZ0s 250 ml ks
Caq ovocny 50g ks
Kakao 100g ks
Granko ks
Zlaty klas50 g ks
Maizena ks
Mineraka 0,51 ks
Kysdlina citronova ks
PraSok do peciva20g | ks
Kompdt broskynovy ks
Kompét marhulovy ks
Kompdt hruskovy ks
Kompot cereSnovy ks
Kompot slivkovy ks
Kompot jabkovy ks
Kompot dynovy ks
Kompot ananésovy ks
Kompot ks
mandarinkovy

Kompo6t jahodovy ks
Kompé6t malinovy ks
DZem marhulovy kg




DZem jahodovy kg
DZem lesné plody kg
DZzem cucoriedkovy kg
DZem visnovy kg
DZem malinovy kg
Lekvar divkovy kg
Vegeta kg
Pazitkasus.100g ks
Petrzlen 100 g ks
Bazalka100g ks
Kopor ster. ks
Chren ster. 0,7, | ks
Oméckaworchestrova | liter
Klask | liter
S6jova omécka liter
Horcical kg kg
Cesnakovapasta0,7 | | ks
Rasca kg
Sol kg
Paprika sladk& 100g ks
Paprika paliva 100g ks
Korenie cierne mleté | kg
Korenie cierne celé kg
Korenie nove celé kg
Korenie nové mleté kg
Majoranka kg
Oregéno kg
Provensdlske korenie | kg
Musk&ovy orech kg
Muskatovy kvet kg
Kari korenie 700 g ks
Korenie na hydinu ks
7009

Korenie ryby 700g ks
Korenie na bravcove ks
maso 700g

Korenie na hovédzie ks
maso 700g

Korenie Gyros700g | ks
Korenie Mexiko 700g | ks
Korenie na mleté méaso | kg
Korenie na americké kg
zemiaky

Korenie bylinkove kg

maslo




Zemiakové cesto kg

Piskoty kg
Hrozienka 100g ks
Cokol&dovy toping liter
Jahodovy toping liter
Karamelovy toping liter
Cokolédda mliecna 50 g | ks
Napoj koncentrat liter
Bujon slepaci kg
Bujon hovédzi kg
Bujon cesnakovy kg
Omécka syrova kg
Omécka citronovo- kg
maslova

Rybia konzerva 100 g | ks
Hriby susené kg
Orechy vlasské kg
Mak modry kg

Kukurica sterilizovana | kg

Kukurica sterilizovana | kg
klasky

Hribiky nakladané kg

Olivy sterilizovane kg
Olgj olivovy 1L ks
Ocot 1L ks
Hovédzia pasta kg
Kandizované ovocie ks
Drezing Cezar liter
Drezing jogurtovy liter

Celkovacena (sumacien
jednotlivych poloziek):




