VOJENSKY UTVAR 4650

Trencin
Cp.:. Prpv— 172-7/2008 Vytlacok:
Datum: 19.12.2008 Pocet listov::

Pocet priloh:1
Vyzva
na predloZenie cenovej ponuky zikazky s nizkou hodnotou
podla § 102 ods.1zakona ¢.25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni
niektorych zakonov na dodanie tovaru a suvisiacich sluzieb

1. Identifikacia verejného obstaravatel’a
Nézov : Ministerstvo obrany SR
Prapor podpory velenia pozemnych sil SR
Zastupeny: pplk. Ing. Juraj DANDUL
Sidlo : Zelezni¢na 3, 911 01 Tren¢in
ICO : 30845572
Kontaktna osoba: por. Ing.Bc. Frantisek GRULIK
Telefon : 0960 339 297, 0903 964 246
e-mail: frantisek.grulik@mil.sk

2. Predmet zakazky:

Tvrdy proviant.

3. Miesto poskytnutia sluzby :

VZK Praporu podpory velenia pozemnych sil SR budova ,,A“ VePS OSSR.

4) Typ zmluvy : Objednavka

5) Lehota dodania : 7.1.2009 — 31.12.2009

6) PredloZenie ponuky :

Jazyk ponuky: Celd ponuka musi byt vyhotovena v Statnom jazyku -slovenskom jazyku.

Ak ponuka, alebo niektory z pozadovanych dokladov bude v cudzom jazyku, uchadza¢ musi
sucasne predlozit’ iradny preklad takéhoto dokladu do slovenského jazyka, inak bude takato
ponuka z vyhodnocovania vylucena.

Uchadzac vlozi ponuku (ponuky)do samostatnej nepriehl'adnej obalky. Obalka ponuky musi byt
uzatvorena, pripadne zabezpecena proti neziaducemu otvoreniu a oznac¢ena udajmi:

— adresa verejného obstaravatel'a

— adresa sut’azitel’a (jeho obchodné meno a adresa sidla alebo miesta podnikania),

— oznacenie ,,Zakazka s nizkou hodnotou — neotvarat™,

—heslo ,,Tvrdy proviant 1

Ponuky je potrebné dorucit’ na adresu verejného obstaravatel’a:

Postou: Vojensky utvar 4650, Zelezni¢na 3,911 01 Trenéin,

osobne: Vojensky utvar 4650, Zelezniéna 3,911 01 Trenéin,

budova €. 3, miestnost’ €. 306- pracovisko administrativnej bezpecnosti.
Lehota na predkladanie ponuk uplynie: dna 7. januara 2009 do 10.00 hod
Otvaranie ponuk sa uskutocni: dita 7. januéara 2009 o 13,30 hod.




Cenové ponuky predlozené po uplynuti lehoty nebudi prijaté a budu vratené uchadzacovi

neotvorené.

7) Podmienky tcasti

V pripade, ze uchadzaCova ponuka bude vyhodnotend ako uspesSna, bude podmienena
predlozenim dokladu o oprévneni podnikat’ alebo jeho overenou kopiou nie starSou ako tri
mesiace. Doklad o opravneni podnikat’ nemusi byt sti¢ast’ou ponuky.

8) Pozadované obchodné podmienky dodania sluzby

a) Cenova ponuka je platna do 31.12.2009 a st v nej zahrnuté vSetky naklady uchédzaca.

b) Pozadovanu dodavku tovaru bude verejny obstaravatel’ objednavat’ telefonicky. Dodavka
tovaru musi byt zrealizovand do 48 hod v pracovnych diioch od obdrzania telefonicke;j
objednavky;

¢) Faktary bud zasielané na adresu: Vojensky Gtvar 4650, Zelezni¢na 3 , 911 01 Trenéin,

d) splatnost’ faktar 30 dni,

e) prilohou faktary musi byt dodaci list potvrdeny opravnenym zastupcom odberatel’a,

9) Obsah ponuky

a) Cenova ponuka.

b) Prehlasenie uchédzaca, ze suhlasi s podmienkami vyhlasovatel'a na dodanie tovaru

uvedenymi vo Vyzve, €. Prpv — 172 —7 /2008. Prehlasenie musi byt podpisané osobou
opravnenou konat’ za uchadzaca.

10) Poziadavky na predloZenie cenovej ponuky

Priloha ¢.1

11) Kritéria na vyhodnotenie ponuk a pravidla ich uplatnenia

Uspesnou ponukou bude ponuka uchadza¢a s najniz§im suétom jednotlivych cien v Sk s DPH

a v eurach s DPH.

12) Dalgie informécie verejného obstaravatel’a:

Proti rozhodnutiu verejného obstaravatel’a pri postupe zadavania zakazky s nizkou hodnotou nie
je mozné podat ziadost o napravu, ani namietky v zmysle platného zdkona o verejnom
obstaravani.

Verejny obstaravatel’ na vyhodnotenie ponuk zriadi troj¢lennt komisiu;

Vsetkym uchadzacom, ktorych ponuky sa vyhodnocovali, bude bezodkladne oznameny vysledok
vyhodnotenia ponuk. Uspe$nému uchadzaovi sa ozndmi, Ze jeho ponuka sa prijima,
neuspesnému uchadzacovi sa oznami, zZe neuspel a dovody neprijatia jeho ponuky.

13) Dovody zruSenia zadania zékazky s nizkou hodnotou

—nebola predloZend ani jedna ponuka;

— ani jeden z uchadzacov nesplnil podmienky vyzvy;

— ani jedna z predloZenych pontk nevyhovie poziadavkam verejného obstaravatel’a;

— zmenili sa okolnosti, za ktorych bola vyzva zverejnena;

V Trenéine dna 19.decembra 2008

podplukovnik.Ing. Juraj DANDUL
velitel



Priloha ¢.1

k C.p.: Prpv — 172-7 /2008

CENOVA PONUKA
Uchadzag:
Adresa, sidlo:
Bankové spojenie:
Cislo uétu:
ICO:
ICO DPH:
Telefon/fax:
Kontaktna osoba:
Merna CENA CENA€ Dy | Cena | Cena
Nazov vjrobku | jednotka | . poienie (bez za balenie (bez % | S |€ S
vkg DPH) DPH) DPH | DPH
BUJONY
Clarion 1,4 19
Clarion 4 19
Clarion 30 19
Granox 1,1 19
Granox 33 19
Granox 9,7 19
Granox 1 19
Granox 21 19
Granox 60 19
Hovédzi bujon 1,3 19
Hovédzi bujon 38 19
Hovéadzi bujon 11 19
Hovadzi bujon 30 19
Consommé 1 19
Slepaci bujén 1,3 19
Slepaci bujén 1,3 19
Slepadi bujén 3,8 19
Slepaci bujén 4 19
Slepaci bujén 11 19
Hribovy bujon 11 19
Hribovy bujon 1,2 19
Hribovy bujén 3,3 19
Hribovy bujon 38 19
Bujon s prichutou 12 19
Udeného mésa
Udeny bujon 1,2 19
Bujon s prichutou 36 19
Udeného mésa
Zeleninovy bujon 1,3 19




Zeleninovy bujon 1,3 19
Zeleninovy bujon 3,8 19
Zeleninovy bujén 11 19
Zeleninovy bujon 20 20 19
kg box
Cesnakovy bujén 1,4 19
Cesnakovy bujén 4 19
Cesnakovy bujén 4 19
BUJVOI’I s pnchuvtoy 13 19
peceného kuréata
Bujon set v boxe 21 19
BUJONY V PASTE
Hovédzi bujon v paste 2 19
Slepaci bujén v paste 2 19
Zeleninovy bujon v 9 19
paste
POLIEVKY
Hovadzia pohevka S 3.96 19
rezancami
Francuzska polievka 2x0,56 19
Francuzska polievka 3,9 19
Francuzska polievka 4 19
Cinska polievka 3,9 19
Brokolicova polievka 2x0,64 19
Brokolicova polievka 4 19
Cesnakova krémova 20,72 19
polievka
Ce§nakova krémova 4 19
polievka
anova krémova 2%0,64 19
polievka
Hrlpova krémova 4 19
polievka
Spgrglova krémova 20,6 19
Qohevka
Spgrglova krémova 4 19
polievka
Fazulova polievka 2x0,72 19
Sodovicova polievka 2x0,72 19
Bylinkové polievka 2x0,64 19
Hmeova krémova 2x0,64 19
polievka
Jarny cibulkovy krém 4 19
Hraskovy krém 2x0,64 19
Hraskovy krém 4 19
Polievka so ZItého

) 4 19
hrachu so slaninou
Sezoénna polievka 4 19
Minestrone 2x0,68 19
Minestrone 1,5 19
Pérkova polievka 2x0,64 19




Pérkova polievka 4 19
Paradajkové polievka 2x0,69 19
Paradajkova polievka 4 19
Samplnonova 20,72 19
Qohevka

Samplnonova 4 19
polievka

Karfiolova polievka 2x0,64 19
Karfiolova polievka 1,5 19
Petzrnna polievka 2x0,64 19
Patzrnna polievka 4 19
Patzrnna polievka 4 19
Spenatova polievka 2x0,8 19
Jemna kukuriéna 15 19
polievka

Jemna kukuriéna 4 19
polievka

Gulasova polievka 4 19
Bors¢ 2x0,8 19
Sedliacka polievka 2x0,7 19
Paradajkové polievka 17 19
s mozarellou

PREMIUM RADA

Byljnkové krémova 9 19
polievka

Lososovyl krém s 9 19
krevetami

anova krémovéa 2 19
polievka

Pekingska polievka 2 19
Jemna brokolicova 9 19
polievka

VLOZKY A

ZAVARKY DO

POLIEVOK

Zlaltfz polievkové 405 19
gulicky

Zlaltfz polievkové %1 19
gulicky

Bylinkové knedlicky 2 19
Syrové knedlicky 2 19
Fridatové rezance 3 19
Kruddny 45 19
Kruvzky - semolinova 28 19
vloZka

Krupicové knedlicky 2 19
Nitovky 5 19
Tarhofa 5 19
Drobna ryza 5 19
Malé maslicky 5 19
Hviezdicky 5 19




Zvieratka 5 19
OMACKY
Sunkova poézia 1,2 19
Sladkokysla omacka s

) 1,7
ananasom 19
Smotanova omacka - 11 19
zakladna biela '
Smotanova omacka -
z&kladna biela 14 19
Zak'lgdna hneda 14 19
omacka
Omac’ka so zelenym 12 19
korenim
Sampifionova omacka 1,1 19
Sampifiénova omacka 1,4 19
Omgcka na 13 19
gratinovanie
Mexicka omacka 2x1,5 19
Holandska omacka 1,04 19
Tahgvnska paradajkova 134 19
oméacka
Paradajkova omacka 1,74 19
Syrova poézia 1,22 19
Syrova poézia 1,4 19
Hribovéa poézia -
omécka s hribmi 15 19
Parada.jkova, poezia - 15 19
paradaj. omacka
Byl ’mkovo-cesnakova 15 19
poézia
Syrova poézia 75 19
Zapgkaaa oméacka na 13 19
zemiaky
Zapelfama omacka na 13 19
zeleninu
Zapekgma omacka na 13 19
cestoviny
Cltrgpovo - maslova 075 19
oma)cka
PREMIUM RADA
OMACOK
Sauce de Paris 0,7 19
Sauce de Paris 0,7 19
Bratenjus 3 19
STAvY
Stava k pecienke 15 19
Stava k pegienke 38 19
Mmut,kova Stava 13 19
tmava
Mmut,kova Stava 38 19
tmava
Stava k bravéovej 1,3 19




pecienke

Stava k hydine 1 19
Stava k hydine 3 19
Stava k hydine 3 19
GulaSova Stava 1 19
DEMI GLACE 1,3 19
Rybi fond 1,4 19
Stava k zverine 1 19
Premium méasovy

ex(tarakltJ o 05 19
ZAKLADY

Zaklad na gulas 1 19
Zaklad na gulas 1 19
ﬁélggd pre mleté 1.1 19
ﬁélggd pre mleté 11 19
Zaklad na obalovanie 5x1 19
Zaklad na Kung - Pao 2x0,75 19
Zaklad na Kung - Pao 1,5 19
Cinska panvica 2x1,5 19
(Z)::ﬂzd na chilli con x5 19
Z4klad na Kung - Pao 2x1,5 19
Zaklad n [ovani

s?:orn?lal?ezba e 35 19
MENU

Boloriska omacka 2,9 19
Pomodorina 2,55 19
Polpavera 25 19
Sugo alla Zingara 0,82 19
Sugo alla Arrabbiata 0,83 19
Peperonata della casa 2,6 19
Ratatouille Provance 3,75 19
Ratatouille Italiano 25 19
ALIBIG

SuSené paradajk

"pomosepco" " 08 19
antipasto di verdure 25 19
Hrlby Del Bo§calolo v 08 19
olivovom oleji

Zmes zeI?nlny " 26 19
golosone

Zelené olivy 2,6 19
Cierne olivy 2,6 19
"
Brusche 0,96 19
Pesto alla Genovese 0,54 19
Sugo alla Arrabbiata 0,54 19




Sugo alla Zingara 0,8 19
Ovocny koktail v

slackom nélve 26 19
Ananas v sladkom

PRILOHY

Zemiakové cesto 5 19
Zemiakové cesto 15 19
Zemiakové knedliky 5 19
Zemlové knedliky 2,5 19
at'emmkova kaa s ml.- 22,5 19
Zemiakova ka$

m?iekorr? es 22,5 19
Zemiakova ka$

m?iekorr? es 2.5 19
Zemiakova ka$a s ml.- 8 19
vl. ECONOMY LINE

Slovenské halusky 5 19
Servitkové knedliky 5 19
Pizza 5 19
Zemiakové placky 5 19
Zemiakova kasa s

cibulou a slaninou 38 19
Starosedlacke Specle 2,5 19
CESTOVINY

Siroké rezance 5 19
Volanty 5 19
Trojfarebné vretena 5 19
Skrutky Economy Line 5 19
?pirély Economy Line 5 19
Spiraly ¢inské

E(F:)onoymy Line S 19
Ecr)lléenka Economy 5 19
Haluky 5 19
Kolesa 5 19
Hrebienky 5 19
Tagliatelle 5 19
Spagety 5 19
Trubky 5 19
Kolienka 5 19
Kolienka malé 5 19
Vyvrtky 5 19
Vretena 5 19
Maslicky 5 19
FliaCky 5 19
KORENIE A TEKUTE

KORENIE

Vegauniverzalna 1,4 19




Vega univerzalna 3,3 19
Vega na grilovanie 11 19
VEGA - zeleninova 09 19
hviezda
VEGA - zeleninova 09 19
hviezda
Vega -"zm.kor.na 11 19
peé.maso
Vega -“zm.kor.na 11 19
hyd.méso
Vega na ryby 1,1 19
VEGA Zeleninova
. 5 19
koreniaca zmes
VEGA Zeleninova
Koreni 5 19
oreniaca zmes
VEGA Zeleninova
Koreni 3 19
oreniaca zmes
Paprika sladka,
lahodkova 2X0,75 19
Paprika sladka 2x0,75 19
Chilli paprika mleta 2x0,75 19
Cierne korenie mleté 2x0,75 19
Cierne korenie celé 2x0,75 19
Biele korenie mleté 2x0,75 19
Rasca cela 2x0,75 19
Rasca drvena 2x0,5 19
Majoranka drvena 0,28 19
Nové korenie celé 2x0,5 19
Bobkovy list cely 0,15 19
Tekutg polievkové 840,17 19
korenie
Tekutfe polievkové 1,2kg 19
korenie
Tekutfe polievkové 1,2k 19
korenie
Iekutg polievkové 6 kg 19
orenie
Tekutg polievkové 12kg 19
korenie
Iekutfe polievkové 12kg
orenie
Séjova omacka 1,1kg 19
Séjova oméacka 5,7 kg 19
Worchestrova omacka 1,1kg 19
Worchestrova omacka 5,5kg 19
KORENIE V
DOZACH
VEGA univerzalna 1,2 19
VEGA na grilovanie 1,2 19
VEGA zeleninova 1,4 19
VEGA na hydinové 12 19

maso




VEGA na ryby 1,2 19
VEGA na gyros 0,9 19
Paprika sladka 0,7 19
Paprika sladka,

lahodkové 07 19
Chillies 0,7 19
Cierne korenie mleté 0,8 19
Cierne korenie celé 0,8 19
Biele korenie mleté 0,9 19
Rasca cela 0,7 19
Rasca mleta 0,6 19
Majoranka 0,2 19
Nové korenie celé 0,5 19
Oregano 0,2 19
Bazalka 0,2 19
Provensalske korenie 0,25 19
Képor 0,3 19
MARINADY NA

MASO

Mgrinéda na bravCové 1 19
maso

Mgrinéda na hovadzie 1 19
maso

SUSENA ZELENINA

Susena cibula platky 0,7 19
Suseny cesnak platky 0,9 19
Suseny cespak %1 19
granulovany

Suseny cespak 25 19
granulovany

Pevtrzlejnova viat 02 19
suSena

Pazitka suSena 0,2 19
SUSENA ZELENINA

V PET DOZACH

Susena cibula platky 0,25 19
Suseny cesnak platky 0,45 19
Suseny cespak 045 19
granulovany

Pevtrzlejnova viat 0.1 19
suSena

Pazitka susena 0,1 19
SALATOVE

ZALIEVKY

Pripravok na 1 19
franclizsku zalievku

Pripravok na taliansku

zalievku ! 19
Pripravok na taliansku

zalievku ! 19
Pripravok na 1 19

bylinkovl zalievku




Pripravok na

bylinkovu zalievku ! 19
Zaklad na jogur. zal. s
. ; 1 19
bylinkami
Zaklad na jogur. zal. s
. ; 1 19
bylinkami
Zaklad na jogur. zal. s
1 19
cesnakom
Tzatziki 1 19
SALATOVE
ZALIEVKY -
Specialna ponuka
Pripravok na
. . 7 19
francuzsku zalievku
P,r|_pravok na taliansku 7 19
zdlievku
SALATOVE
KRUTONY
Tomatové krutény 0,35 19
Syrové krutdny 0,35 19
CIbU’I'OVO - cesnakové 035 19
krutony
Bylinkové krutony 0,35 19
DRESSINGY
KeCup jemny 5 19
KeCup ostry 5 19
Horcica 10kg 10 19
Horcica 5kg 5 19
STERILIZOVANE
VYROBKY
VALFRUTA
Celé olypane 25 19
paradajky
Biela fazula 2,6 19
Cervena fazula 2,6 19
ngna kul,(urlca 21 19
vakuovana
Hrudky polené 4,25 19
Broskyne lpané 495 19
polené '
Marhulle |Gpané 425 19
polené
POMOCNICI DO
KUCHYNE
Profi Cream (suSena 13 19
smotana)
Profi Cream (suSena 15 19
smotana)
Trennfett - olej v spreji 500 19
Usporné peéenie 1,7 19
Rastlinna $lahacka 1l 19
LIOLA
Rastlinny krém LOLA 1 19




Mini (porcovany

: 100x10g 19
margarin)
Zelatina neochuten 0,8 19
Zelatina neochutena 1 19
Viederiské rezy 5 19
Viedefské rezy 5 19
Sacherova torta 5,83 19
Palacinky 5 19
Lievanceky s
ovsenymi vloCkami S 19
Makovec 5 19
Pernik 5 19
Pernik 5 19
Pernikové rezy 5 19
Bublanina 5 19
Bublanina 5 19
Rgzy s’orechovou 5 19
prichutou
Medovnik 5 19
Muffiny s kiskami
Sokolady 5 19
Zaklad na tvarohové 5 19
rezy
Ovsené kaSa s
hrozienkami a 5 19
jablkami
Ovsend kaSa s
hrozienkami a 5 19
jablkami
Mlie¢na ryza s
ananasom a 3x1,7 19
hrozienkami
Jogurtové knedlicky 5 19
Pgn? S I|eskoyo- ‘ 20,8 19
orieSkovou prichutou
Kokosovy dezert 2x1 19
Vqullkovy krém v 9 19
prasku
Or'nack‘a s vanilkovou 24 19
prichutou
Ka'kvaova pena v 14 19
prasku
Cokoladova pena s 16 19
kuskami Cokolady '
Vanﬂkovy pudingovy 12 19
prasok
Kgl(vaovy pudingovy 12 19
praSok
Cokoladovy puding 1,2 19
Jahodovy puding 1,2 19
Zaklad pre vinny krém 2 19




v prasku

POLEVY A

NUSANTY

Cukra)rska poleva 8 19
tmava

Qukrarska poleva 8 19
biela

Lleskov’oorleskova 400g 19
pomazanka

LieskovoorieSkova

pomazanka DUO 400g 19
Nusanta 10kg 10 19
Nusanta 18g 100x18g 19
TOPPINGY

Cokoladovy topping 1 19
Karamelovy Topping 1 19
Jahodovy topping 1 19
MUSLI TYCINKY A

OPLATKY

Musli ty€inka ovocna 240x20g 19
Kakaova oplatka v

mliecnej poleve 100x28g 19
Kokosova ty€inka v

kakovej poleve 100x25g 19
Kakaova oplatka (pre

diabetikov) 150x15g 19
DZEMY

Jahodovy dzem s

kiiskami jahod 55 19
Marhulovy dzem s

kuskami marhuf 55 19
Visfiovy dzem s 55 19
kuskami visni

DZem z Ciernych

ribezli 55 19
Slivkovy dZzem 55 19
D’zem Igsna zmes s 55 19
kuskami ovocia

S||vkovy dzems 55 19
orechmi

Cuoriedkovy dzem 55 19
Dia dZzem jahodovy 0,8 19
Dia dzem marhulovy 0,8 19
PREMIIUM DZEMY

Premium dzem jahoda 0,77 19
Premium dzem malina 0,77 19
NAPOJE -

Koncentraty

Pomaran'covy 5 | 19
koncentrat

Pomarancovy 5 | 19

koncentrat




Mandarinkovy

koncentrat S| 19
Mandarlqkovy 5 | 19
koncentrat
Hawai koncentrat 51 19
Hawai koncentrat 51 19
Koncentrat Cerveny 5 | 19
pomaran¢ prémium
Grapefru[tovy 5 | 19
koncentrat
Grapefruit - napojovy

S 51 19
konc.s prichutou
Tropico koncentrat 51 19
Tropico - napojovy

o 51 19
konc.s prichutou
Citronovy koncentrat 51 19
Citronovy koncentrat 51 19
MuIt|V|tarp|novy 5 | 19
koncentrat
MuIt|V|tarp|novy 5 | 19
koncentrat
Cucorledkovy 5 | 19
koncentrat
Jablkovy koncentrat 51 19
Lesna zmes - 5 | 19
koncentrat
Ladovy ¢ajs citronom 5 | 19
- koncentrat
Ladovy €aj s citrénom

. P 51 19

- nap.konc.s prichutou
Jahodovy koncentrat 51 19
Jahodovy koncentrat 6 | 19
Instantné ndpoje
Pomaran¢ dia 3x0,5 19
Grapefruit dia 3x0,5 19
Kakaovy napoj 3x0,5 19
Kakaovy napoj 2
CAJE
Ciemy Caj pravy 20x50g 19
porciovany
Iv_e§ na zmes ovocny 20x50g 19
Caj porciovany
Jablko’svo ;korlqou , 20450g 19
ovocny €aj porciovany
I?lyoka visiia ovocny 20x50g 19
Caj porciovany
Cajova inSpiracia — 80x2g 19
box
Cierny Gaj 100x1,5g 19
Ovocny ¢aj 100x1,59 19
Zeleny &aj porciovany 20x50g 19
Zeleny ¢aj s citrénom 20x50g 19




porciovany
Celkova cena
(suma cien
jednotlivych
poloziek): € sk

19

Odtlacok peciatky, meno priezvisko
a podpis opravneného zastupcu uchadzaca

V pripade Vasho zaujmu, dodavat potraviny pre Prapor podpory velenia pozemnych sil
Trencin, Vas tymto ziadam o vypisanie stanovenych udajov.



