MINNISTERSTVO OBRANY SR
Urad logistiky a sluzieb

— Vytlacok €. :
C.: ULogS-345-1/2010 Pocet listov :

VYZVA
na predloZenie cenovej ponuky na zakazku s nizkou hodnotou,

podla § 102 ods. 2 zak. €. 25/2006 Z.z. o verejnom obstardvani

1) Identifikacia verejného obstaravatel’a :

Néazov : Ministerstvo obrany SR
Urad logistiky a sluzieb
Sidlo : Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava
ICO 30845572
Kontaktna osoba: RSDr. Pavol MATEJOVIC
Telefon : 0960 32 13 89
Fax: 0960 32 13 80
e-mail: pavol.matejovic@mod.gov.sk

2) Predmet zakazky:

Mrazené potraviny — hydina, ryby, zelenina.

3) Miesto dodania tovaru :

Vojenska kuchyna ULogS MO SR, Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava (Kutuzovove kasarne)
4) Typ zmluvy : Kiupna zmluva

5) Lehota dodania : do 31.12.2011

6) PredloZenie a vyhodnotenie ponuk :

Uchédza¢ vloZzi ponuku do samostatnej nepriehl'adnej obalky. Obalka ponuky musi byt
uzatvorend, pripadne zabezpecena proti neziaducemu otvoreniu a oznacend udajmi:

— adresa vyhlasovatela zdkazky;

— adresa sut’azitel’a (jeho obchodné meno a adresa sidla alebo miesta podnikania),

— oznacenie ,,Zakazka s nizkou hodnotou — neotvarat™,

—heslo ,MRAZENE POTRAVINY —2011¢

Ponuky je moZné dorudit’:

6.3 Dorucenie ponuk:

6.3.1. PoStou na adresu:

Urad logistiky a sluzieb MO SR, Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava;

(Dorucovanie postou — cez podaciu stanicu MO SR; postova zdsielka je na Urad logistiky
a sluzieb MO SR dorucena neskor, spravidla o 24 hod, ako na podaciu stanicu MO SR)
alebo

6.3.2. osobne na adresu:

Ministerstvo obrany SR, Urad logistiky a sluzieb MO SR, Za kasartiou &. 5, Bratislava,
budova €. 7 miestnost’ ¢.14 alebo 13, v ¢ase od 08,30 —11,30; a 0d13,00 — 15,00;

6.4 Lehota na predkladanie ponuk uplynie: diia 24 novembra 2010 o 11, 30 hod
Ponuka predlozena po uplynuti lehoty nebude prijata a bude vratena sut’azitel'ovi neotvorena.
6.5 Otvaranie obalok s ponukami: dia 24. novembra 2010 o 13,00 hod komisiou
riaditel'a ULogS MO SR, bez t¢asti uchadzacov:




7) Pozadované obchodné podmienky dodania tovaru

7.1. Cena

1. Cenova ponuka je platnd do 31.12.2011 a st v nej zahrnuté vSetky naklady uchadzaca
vratane dopravnych do sidla vyhlasovatel'a. Cenova ponuka uchadzaca, ktorého ponuka bude
prijata, bude prilohou kipnej zmluvy.

2. Ceny jednotlivych tovarov uchadzaca, ktorého cenova ponuka bude prijatd (dalej len
»predavajuci®) po dobu prvych troch mesiacov odo dna ucinnosti zmluvy ich nie je mozné
zvySovat'.

3. Ceny jednotlivych tovarov predavajuceho nemézu byt vyssie ako su jeho aktualne ceny.

4. Po uplynuti prvych troch mesiacov odo dia ucinnosti zmluvy je mozné upravit’ ceny iba
v odovodnenych pripadoch, v pripade takych legislativnych zmien, ktoré maju dopad na
tvorbu ceny, narastu materidlovych nakladov, ktoré maji dopad na tvorbu ceny av inych
riadne odovodnenych pripadoch. Navrh na zmenu ceny musi byt riadne oddévodneny
a predloZeny druhej zmluvnej strane v pisomnej forme. O zmene ceny musi byt vyhotoveny
pisomny dodatok ku zmluve, inak bude dohoda o zmene ceny neplatna.

5. Uprava cien na zaklade zmien pravnych noriem upravujiicich vysku DPH nevyzaduje
pisomny dodatok ku zmluve. K zmene ceny ddjde diiom nadobudnutia G¢innosti pravnej
normy upravujucej vysku DPH.

6. Predédvajuci, na zdklade vyzvy kupujuceho, najneskdr do dvoch pracovnych dni, bude
povinny dodat’ v elektronickej alebo listinnej forme aktualny cennik, vratane akciovych cien,
vsetkych vyrobkov sortimentu predmetu zdkazky ponukanych v predaji, kde osobitne vyrazne
oznaci tovary predmetu zakazky podla vyzvy. Ak preddvajici pozadovany cennik nedoda,
kupujtici bude mat’ pravo odstupit’ od zmluvy.

7. Ceny jednotlivych tovarov uchddzaca v cenovej ponuke pocas platnosti kiipnej zmluvy
nemodzu byt’ vyssie ako su akciové ceny a aktudlne ceny predavajiuceho uvedené v aktudlnom
cenniku a v akciovom informa¢nom letaku. Predavajtci bude povinny uplatnit’ nizSie akciové
ceny a niz§ie ceny z aktudlneho cennika.

8. Kupujuci si vyhradzuje pravo kupit' tovar od inych dodavatel'ov, ak tento tovar bude
vyrazne lacnejSi, t.j. lacnej$i minimalne o 10% zceny podla aktualneho cennika
predavajuceho.

7.2. Ostatné obchodné podmienky

1. Objednany tovar do miesta dodania dodévat’ denne, do 24 hodin od obdrzania

objednavky podanej telefonicky, faxom alebo e-mailom.

2. Verejny obstaravatel’ v objednavke uréi datum, cas a miesto plnenia; konkrétny tovar a
jeho mnozstva v baleniach podl'a Specifikacie.

3. Dodavany tovar prepravovat v hygienicky nezdvadnych obaloch, alebo v obaloch
obvyklych na prepravu uvedeného tovaru.

4. Faktary doru¢ovat na adresu: Urad logistiky a sluzieb MO SR, Kutuzovova 8, 832

47 Bratislava; splatnost’ faktary 30 dni odo diia dorucenia; prilohou faktury musi byt dodaci
list potvrdeny opravnenym zastupcom odberatel’a.

5. Zaruka na dodany tovar - dodavat tovar, ktorého doba spotreby nesmie byt kratSia ako
dve tretiny doby od datumu vyroby do datumu spotreby;

6. Vsetky tovary tvoriace predmet zakazky musia spifiat’ naleZitosti ustanoveni zakona &.
152/1995 Z.z. o potravinach v zneni neskorsich predpisov, potravinového kodexu, eurodpskej
legislativy.

7. Ak uchadzag, ktorého cenovd ponuka bude prijata, pocas prvych troch mesiacov od
ucinnosti zmluvy nedoda tovary za ceny ponuknuté v cenovej ponuke, vyhlasovatel' zdkazky
moze odstipit’ od zmluvy s okamzitou platnostou.



8. Pocas platnosti a u¢innosti kiipnej zmluvy, v pripade pochybnosti o kvalite dodavanych
tovarov predmetu zékazky, kupujici bude mat’ pravo od predavajiceho vyzadovat’ Overent
kopiu Dokladu o analyze vyrobku vydanom Statnym veterinarnym a potravinarskym tstavom
alebo akreditovanym laboratériom. Predavajici bude povinny takyto doklad dodat’ do doby
urcenej kupujucim.

9. Specifikacia k vyzve a cenova ponuka budu prilohami kapnej zmluvy.

10. Verejny obstaravatel’ bude opravneny Kipnu zmluvu uzatvorent s uspesnym
uchddzacom verejne spristupnit’ na svojej internetovej stranke, alebo na internetovych
strankach inych ustrednych organov §tatnej spravy.

8) Obsah ponuky

8.1. Cenova ponuka

8.2. Prehlasenie uchadzaca, Ze suhlasi s podmienkami vyhlasovatela na dodanie tovaru
uvedenymi vo Vyzve, & ULogS-345-1/2010; prehlasenie musi byt podpisané osobou
opravnenou konat za uchddzaca; ak uchadzac¢ takyto doklad nepredlozi, ponuka bude
z vyhodnocovania vylucend;

8.3. V pripade ak cenovu ponuku, prehlasenie podla bodu 8.2., tohto bodu podpisuje ina
osoba ako Statutarny zastupca uchadzaca, je nutné predlozit aj pisomné poverenie
Statutdrneho organu pre uvedenu osobu na konanie v mene uchéadzaca.

9) Poziadavky na predloZenie cenovej ponuky

a) Prijaté budu len ponuky na vyrobky v stlade s podkladmi na vypracovanie ponuky -
Cenova ponuka k Vyzve ¢. ULogS—345-1/2010 a v stilade so $pecifikaciou a touto vyzvou.
b) Uchadzac¢ musi dat’ ponuku na vSetky tovary uvedené v podklade na vypracovanie cenovej
ponuky - Cenové ponuka k Vyzve ¢. ULogS—345-1 2010.

c¢) Ceny s DPH- uvédzat’ s planovanou DPH na rok 2011 —20%.

10) Kritéria na vyhodnotenie ponik a pravidla ich uplatnenia

10.1. Uspesnou ponukou bude ponuka uchadzata s najniZ§ou celkovou cenou za vietky
nakupované tovary v € s DPH .

10.1.1 Komisia, elektronickymi prostriedkami (faxom, alebo na e-mail adresu) overi
neobvykle nizke ceny tovarov uvedené¢ uchadzaCom v cenovej ponuke. Komisia vyzve
uchadzaca (faxom, alebo na e-mail adresu), aby neobvykle nizku cenu tovaru potvrdil.
V pripade, ak uchadza¢ do urcenej doby neobvykle nizku cenu tovaru nepotvrdi, alebo cenu
tovaru upravi, bude takato ponuka z vyhodnocovania vylacena.

10.1.2 Matematické nepresnosti v ponuke, chyby vzniknuté nespravnym ndsobenim alebo
s¢itanim, komisia opravi a uchadzacovi elektronickymi prostriedkami (faxom, alebo na e-mail
adresu) oznami opravné chyby. Ak uchédzac s opravenymi chybami suhlasit’ nebude, jeho
ponuka bude z vylucena.

10.2. Uchadzac, ktorého celkova cena bude vyhodnotené ako najlepsia, bude vyzvany:

a) k predloZeniu dokladu o opradvneni podnikat’, v ktorom bude zapisany predmet podnikania
opraviiujuci zaujemcu na dodanie pozadovanych tovarov; pozadovany doklad musi byt
v origindlnom vyhotoveni, nie star$i ako tri mesiace ku dnu predkladania ponuk alebo jeho
uradne osvedcena kopia;

b) k uzatvoreniu kupnej zmluvy.

11) Dovody zrusSenia zadania zakazky s nizkou hodnotou
— nebola predloZend ani jedna ponuka,;
— ani jeden z uchadzacov nesplnil podmienky vyzvy;



— ani jedna z predlozenych ponuk nevyhovie poziadavkam verejného obstaravatel’a;

— ani jedna z predloZenych pontk nevyhovie finanénym moznostiam verejného obstaravatel’a;
— ponuky najuspesnejsich uchadzacov budi rovnaké a nebude mozné ur€it’ vitaza;

— zmenili sa okolnosti, za ktorych bol vyzva zverejnena;

12) DalSie informacie verejného obstaravatela:

proti rozhodnutiu verejného obstardvatela pri postupe zadavania zdkazky s nizkou
hodnotou nie je mozné podat’ ziadost’ o napravu, ani namietky v zmysle platného zdkona
o0 verejnom obstardvani.

vo veciach zakazky (predovSetkym technickych - S$pecifikdcie tovarov) informacie
podavaji: Kpt. Ing. Peter SKVARENINA, tel. : 0960 312 670, 0903 820 075, c-mail:
skvareninap@mod.gov.sk; Jozef PAVLACKY 0960 31 26 84;
verejny obstaravatel’ na vyhodnotenie ponuk zriadi trojclennti komisiu;
vSetka komunikacia ohl'adom zakazky bude vedena vylu¢ne elektronickymi prostriedkami:
e - mail posta, fax, telefon

vSetkym uchadza¢om, ktorych ponuky sa vyhodnocovali, bude po vyhodnoteni ponuk
bezodkladne, elektronickymi prostriedkami — na e-mail adresu, ozndmeny vysledok
vyhodnotenia ponuk; Uspesnému uchadzacovi sa oznami, Ze jeho ponuka sa prijima,
neuspeSnému uchadzacovi sa ozndmi, Ze neuspel a dovody neprijatia jeho ponuky;

objem nékupu — podl'a potrieb vyhlasovatel'a zdkazky, do vysky pridelenych finan¢nych
prostriedkov, maximalne do vySky limitu zédkazky s nizkou hodnotou — podla ust. § 4
ods. 5 zék. €. 25/2006 Z..z. o verejnom obstaravani v zneni neskorSich predpisov;
v pripade ak ani jedna ponuka nebude hodnotena alebo prijatd, vyhlasovatel’ zakazky bude
rokovat’ ocene za tovary tvoriace predmet zdkazky sjednym zuchadzacov, ktori
predlozili cenové ponuky, alebo vyhlasi novi vyzvu na predkladanie cenovych ponuk na
tovary tvoriace predmet zakazky.

V Bratislave diia 9. novembra 2010

Ing. Juraj HALENAR
riaditel’ Uradu logistiky a sluzieb MO SR



Priloha¢. 1 :
k C.: ULogS — 345 -1/2010 Pocet listov :

Specifikacia predmetu zakazky

Zikladna surovina - jedl¢ cCasti jato¢nej hydiny vhodné na l'udsku spotrebu pochéadzajuce
z kury, morky a kacice.
Poziadavka na hotové vyrobky:

- jediny konzervacny zasah je znizenie teploty médsa (zmrazenie),

- mrazené hydinové méso je hydinové mdso zmrazené ihned’ po jatocnom
opracovani hydiny alebo po porciovani zabitej hydiny, ktord sa nepretrzite
uchovava pri teplote najviac - 12°C,

- kura, morka, kacica je dodavana ako hydinové¢ diely,

- hydinové diely z kury, morky a kacice su jedlé Casti zabitej hydiny, ktoré tvoria
ucelené a suvislé svalové tkanivo s kostou a kozou, moze vsak byt’ aj bez kosti
a koze,

- trhova Gprava musi byt bez chyby,

- povrch avnltornd dutina musia byt cisté, bez viditelnych cudzich Ccastic,
necistdt a zrazenej krvi,

- koza asvalovina musia byt bez viditelnych krvavych Skvin, okrem malych
nenapadnych krvavych skvin a bez odrenin a ran,

- nesmu sa vyskytovat’ viditeI'né zlomeniny a kosti pre¢nievajice cez kozu,

- nesmu mat’ cudzi zépach a cudziu prichut,

- farba koze a tukovej vrstvy zabitej hydiny moze byt ovplyvnené jej vyzivou,

Doprava

Hydinové méso treba pri preprave chranit pred zneCistenim apred posobenim
poveternostnych vplyvov. Musi sa prepravovat tak, aby v priebehu prepravy nedochadzalo
k znizovaniu akosti a jeho poskodzovaniu.

Mrazena hydina sa prepravuje v izotermickych vozidlach pri trvalom zachovani teploty max. -
12°C.

Prepravné plochy vozidla musia byt stidle v hygienicky neSkodnom stave, prepravné
prostriedky ur¢ené na prepravu hydinového midsa musia mat vnutorné oblozenie
z nehrdzavejuceho, zdravotne neskodného materialu, 'ahko umyvatel'né, dlazka musi byt
vodotesna.

Kuracie chrbty - doddvané pod obchodnym nazvom kuracie trupy s tymito znakmi: ide
o celu chrbticu s ¢astou rebier a panvou s prilahlym svalstvom a kozou z kury. Dodavané
balenia 1 kg. (kuracia polievkova zmes, kuracie trupy, kuracie drobky)

Kuracie kridla - doddvané pod obchodnym nazvom kuracie kridlo s tymito znakmi: ide
o ramennu kost’, vretennt kost” a lakt'ovu kost’ spolu so svalstvom a kozou, oddelené v klbe z
kury. Dodévané balenia 1 kg.

Morc¢acie prsia - dodavané pod obchodnym nazvom morcacie prsia s tymito znakmi: ide
o hrudny sval morky bez koze, hrudnej kosti, vidlicovej kosti a bez rebier z morky. Miso
musi byt ucelené bez zarezov o vahe za uceleny kus min. 1 kg. Dod4avané gastro balenia 12
kg.



Kacacie stehna - dodavané pod obchodnym nazvom kacacie stehno s tymito znakmi: ide
o stehennu kost' a lytkova kost” spolu so svalstvom a kozou, oddelent od panvy a behaka
v kiboch z kacice. Stehna st dodavané kalibrované vo vahe 300 g/1 kus. Dod4vané gastro
balenia 12 kg.

Kuracia pecei - jedna sa o vnitornost’ z kury. Pecen musi byt vykrvend a musi mat’ rovnaka
farbu. Doddvané v baleni 1kg x 12.

Mrazené ryby, rybie filé, rybie vyrobky, kérovce:

Jedna sa omiso zo sladkovodnych amorskych ryb, mdkkysov akoérovcov. Miso je
opracované, ryby su zbavené pitvané (zbavené vnutornosti).

Mrazené ryby heik — morska ryba zbavena hlavy, vnatornosti a plutiev. Ryba je s kozou a s
kostou v celku. Jediny konzervacny zdsah je zniZenie teploty mdsa (zmrazenie). Ryby sa
nepretrzite uchovavaji pri teplote najviac - 12°C. Dodavané v baleni 21 kg blok.

Mrazené ryby pstruh — sladkovodna ryba dodavana pod obchodnym nazvom pstruh dihovy.
Ryba sa dodava shlavou, koZou a plutvami, pitvand (zbavend vnutornosti). Jediny
konzervaény zésah je zniZenie teploty misa (zmrazenie). Ryby sa nepretrzite uchovavaja pri
teplote najviac - 12°C. Dod4vané v baleni 6 kg.

Mrazené rybie filé — vyrobok z morskych treskovitych ryb. Vyrobok spracovany lisovanim
rybieho médsa do porcii o vahe 120 g a 150 g. Vyrobok je neobalovany, predavany pod
obchodnym nazvom porcie filé volne loZzené, 120 g a porcie filé vol’ne loZené, 150 g.
Jediny konzervacny zasah je zniZenie teploty mdsa (zmrazenie). Ryby sa nepretrzite
uchovavaju pri teplote najviac - 12°C. Dodavané v baleni: porcie filé volne lozené, 120 g —
4,8 kg, porcie filé volne lozené, 150 g — 5,0 kg

Pangasius filety obalované — vyrobok zo sumcovitej ryby pangasius hypophthalmus.
Vyrobok filety bez koze a kosti obaleny v zmesi: pSeni¢na muka, voda, rastlinny tuk, ryzova
muka, pSenicny Skrob, jedla sol’, zemiakovy Skrob, modifikovany zemiakovy Skrob, srvatkovy
koncentrat, drozdie a cukor. Podiel ryb min. 60 %. Vyrobok ureny na tepelné spracovanie
vyprazanim. Vyrobok je zmrazeny, jednotlivé porcie su oddelené.. Doddvané balenie IQF 5
kg.

Pangasius filety - vyrobok zo sumcovitej ryby pangasius hypophthalmus. Vyrobok filety bez
koze a kosti. Vyrobok je zmrazeny, jednotlivé porcie su oddelené. Velkost' jednotlivej porcie
170 — 230 g. Davané balenie 1 kg.

Krabie miéso - vyrobok z morskych treskovitych ryb. Vyrobok spracovany lisovanim rybieho
mésa do tvaru tyCiniek na povrchu upraveny ¢ervenym farbivom. Vyrobok je neobalovany,
predavany pod obchodnym nazvom krabie ty€inky — SURIMI, 125 g. Jediny konzervacny
zasah je zniZenie teploty misa (zmrazenie). Vyrobok sa nepretrzite uchovéavaju pri teplote
najviac - 12°C. Dodavané v baleni 125¢g x 80.

Jelen gulaS§ — kocky — jednd sa o miso zdiviny jelena. Vyrobok je krajany na kocky
a zmrazeny.



Mrazena zelenina - jedné sa o mrazené polievkové a prilohové zmesi zo zeleniny. Zelenina
je spracovana (ocistend, nakrdjand, alebo nastruhand, Cciastoéne tepelne upravena
a zamrazend). Mrazena zelenina sa nepretrzite uchovava pri teplote najviac - 12°C.

Zlozenie jednotlivych druhov zeleninovych zmesi:

Dunajska zmes (zmes na polievku): karotka 25%, karfiol 35%, hraSok 20%, petrzlen 10%,
zeler 10%, Dodavané v baleni 3x2,5 kg.

Lahé6dkova zmes (zmes s kukuricou): hrasok 30%, karotka 45%, kukurica 25%, Dodavané
v baleni 4x2,5 kg.

Korenova zmes (zmes na svieckovi): karotka 45%, petrzlen 35%, zeler 20%,
Brokolica: ruzic¢ky brokolice 100%,

Spenat - jedna sa omrazeny $penatovy pretlak vyrobeny zlistov $pendtu a upraveny
konzervacnym zéasah ato zniZenim teploty (zmrazenie). Mrazeny Spenat sa nepretrzite
uchovava pri teplote najviac - 12°C. Dodavané v baleni 10 kg blok.

Listkové cesto mrazené — vyrobok na pripravu sladkych aslanych muénikov. Jedna sa
o viacnasobne vrstvené (prekladané) cesto zlozené z vodového a tukového cesta. Balenie
400 g.

Zemiakovo bryndzové pirohy — balenie 1 kg (karton 10 ks). Vyrobca HO&PE FAMILY,
s.1.0., obchodny nazov Zemiakovo bryndzové pirohy

RICCO Tasticky Prémium - plnené listkovym Spendtom a syrom Riccota obalované v
strthanke a v struhanych mandliach. Balenie 500 g (karton 12 ks). Vyrobca HO&PE
FAMILY, s.r.0., obchodny nazov RICCO Tasti¢ky Prémium

Venezia Tasticky Prémium - plnené paradajkou a mozarellou. Balenie 500 g (karton 12 ks).
Vyrobca HO&PE FAMILY, s.r.o0., obchodny ndzov Venezia Tasticky Prémium.

Knedlicky plnené jahodovou natierkou - balenie 500 g (karton 12 ks). Vyrobca HO&PE
FAMILY, s.r.0., obchodny nazov Knedli¢cky plnené jahodovou natierkou.

Knedlicky plnené cucoriedkovou natierkou - balenie 500 g (karton 12 ks). Vyrobca
HO&PE FAMILY, s.r.0., obchodny ndzov Knedli¢ky plnené ¢ucoriedkovou natierkou.

kpt. Ing. Peter SKVARENINA
veduci oddelenia zasob potravin



Cenova ponuka k vyzve é. Ulogs 345 - 1 /2010

Predmet zakazky:

Priloha €.
Pocet listov:

Mrazené potraviny - hydina, ryby,

zelenina - 2011
Uchadzac:
Adresa, sidlo:
Statutarny zastupca:
1CO:
IC DPH:
Bankové spojenie, ¢islo uétu:
telefon, fax, e-mail adresa
Cena za
. Cenazal | Predpokladané| predpokladané
P.& Nazov tovaru Ve k ost |Cenaza 1 kg kgv€s nakupované nakupované
balenia v kg|v € bez DPH N .
DPH mnoZstvo v kg | mnoZstvov€s
DPH
Kuracia polievkova zmes (kuracie
1. |chrbty, kuracie drobky, kuracie 0,00 0,0000 0,00 450 0,00
trupy)
2. |Kuracie kridla 0,00 0,0000 0,00 60 0,00
3. |Kuracia pedeit 0,00 0,0000 0,00 50 0,00
4. |Morcacie prsia 0,00 0,0000 0,00 50 0,00
5. |Kacacie stehno 0,00 0,0000 0,00 330 0,00
6. [|Pangasius filety obalované 0,00 0,0000 0,00 300 0,00
7. |Pangasius filety 0,00 0,0000 0,00 1100 0,00
8. |Heik 0,00 0,0000 0,00 280 0,00
9. [Pstruh 0,00 0,0000 0,00 440 0,00
10. [Mrazené rybie filé 0,00 0,0000 0,00 550 0,00
11. |Krabie miso 0,00 0,0000 0,00 50 0,00
12, Mrgzcné zeleninova zmes na 0,00 0,0000 0,00 1700 0,00
polievku
13. |Mrazena brokolica 0,00 0,0000 0,00 600 0,00
14. |Mrazena zmes s kukuricou 0,00 0,0000 0,00 1700 0,00
15. |Mrazena zmes na svieCkova 0,00 0,0000 0,00 700 0,00
16. |Karfiol 0,00 0,0000 0,00 150 0,00
17. [Spenat 0,00 0,0000 0,00 480 0,00
18. |Jelen gulas - kocky 0,00 0,0000 0,00 290 0,00
19. |Listkové cesto mrazené 400 g 0,00 0,0000 0,00 120 0,00
20. |Zemiakovo bryndzové pirohy 0,00 0,0000 0,00 100 0,00
21. |RICCO Tasticky Prémium 0,00 0,0000 0,00 20 0,00
22. |Venezia Tasticky Prémium 0,00 0,0000 0,00 20 0,00
23 K'n'cdliéky plnené jahodovou 0,00 0,0000 0,00 80 0,00
natierkou
24, K'n'cdhcky plnené Sucoriedkovou 0,00 0,0000 0,00 80 0,00
natierkou
Celkom cena za vSetky nakupované tovary v € s DPH 0.00

Odtlacok peciatky, meno a priezvisko,
podpis Statutarného zdastupcu uchadzaca




