VOJENSKY UTVAR 2207
LEVICE V Leviciach 25.2.2011
C.p.: mpr LV-145/2011 Vytladok ¢&.:
Pocet listov :2
Prilohy :2/8

Vyzva
na predloZenie cenovej ponuky na zikazku s nizkou hodnotou
podla § 102 ods.2 z4k.¢.25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni
niektorych zdkonov

1. Identifikacia verejného obstaravatel’a :

Nazov SLOVENSKA REPUBLIKA MINISTERSTVO OBRANY SR
Vojensky ttvar 2207 Levice

Sidlo: Safarikova 9, 934 01 Levice

1CO: 30845572

Kontaktna osoba npor. Ing. Magdalena PLISKOVA
Telefon: 0960 430 360

Fax: 0960 430 209

e-mail magdalena.pliskova@mil.sk
2. Typ zmluvy : kiipna zmluva
3. Miesto dodania: Vojensky atvar 2207 Levice, Safarikova 9, 93401 Levice
4. Druh a mnozstvo sluzieb : Tvrdy proviant, ovocie, zelenina
5. Rozsah ponuky : na cely predmet zdkazky
6. Termin dodania : do 31.marec 2012
7. Opis predmetu ziakazky : priloha ¢. 1
8. Lehota na predloZenie cenovej ponuky :

Uchadza¢ vlozi ponuku do samostatnej nepriehladnej obalky. Obalka ponuky musi byt
uzatvorend, pripadne zabezpecena proti neziaducemu otvoreniu a oznacena udajmi:

- adresa verejného obstaravatela,

- adresa uchadzaca (jeho obchodné meno a adresa sidla alebo miesta podnikania)

- oznacenie ,,Zakazka s nizkou hodnotou — neotvarat’™,

- heslo ,, Tvrdy proviant, ovocie, zelenina“

Ponuky je potrebné dorucit’ na adresu verejného obstaravatela:
PoStou :  Vojensky utvar 2207 Levice
Safarikova 9
934 01 Levice
Osobne: Vojensky utvar 2207 Levice
Safarikova 9
934 01 Levice
budova ¢.19, 1.poschodie, miestnost’ ¢.19, npor.Ing.Magdalena PLISKOVA

Lehota na predkladanie pontuk uplynie 21.marca 2011 o 15,30 h. Ponuka predlozena po
uplynuti lehoty na jej predlozenie nebude prijatd a bude vratend uchadzacovi neotvorena.
Stucastou ponuky musi byt aj vyhldsenie uchddzafa, Ze suhlasi s podmienkami
a poziadavkami verejného obstaravatel’a, ktoré si v predmetnej vyzve uvedené.



9. Vyhodnotenie ponuk:

Vyhodnotenie vykond komisia na vyhodnotenie ponuk dia 22.marca 2011. Po
vyhodnoteni predloZzenych cenovych pontk bezodkladne pisomne oznami vSetkym
uchddzacom, ktorych ponuky sa vyhodnocovali, vysledok vyhodnotenia ponuk
a tspesnému uchddzacovi oznami, ze jeho ponuku prijima. NeuspeSnému uchadzacovi
ozndmi, ze neuspel a ddvody neprijatia jeho ponuky. Proti rozhodnutiu verejného
obstardvatela pri postupe zaddvania zakazky s nizkou hodnotou nie je mozné podat
ziadost’ o napravu, ani namietky v zmysle platného zakona o verejnom obstaravani.

10. Podmienky ucasti:

Uchadza¢ je povinny predlozit’ v ponuke kopiu doklad o opravneni podnikat’, v ktorom
musi byt zapisany predmet podnikania opraviujici uchadzaca na dodanie predmetu
zakazky. Pozadovany doklad v origindlnom vyhotoveni, ktory nesmie byt star$i ako tri
mesiace ku diu podpisovania zmluvy (pri overenej fotokopii originalu nesmie byt
overovany origindl star§i ako tri mesiace ku dilu predkladania ponuk), musi uspesny
uchédzac predlozit’ pred podpisom zmluvy.

11. Kritéria na hodnotenie ponuk:
- uspesnou ponukou bude ponuka uchadzaca s najnizSou celkovou cenou za
vSetky nakupované tovary v € bez DPH

12. Dévodu zrusSenia zadania zakazky s nizkou hodnotou:
- nebola predlozend Ziadna ponuka,
- ani jeden z uchadzacov nesplnil podmienky vyzvy,
- ani jedna z predlozenych ponuk nevyhovuje poziadavkdm verejného
obstaravatel’a,
- zmenili sa okolnosti, za ktorych bola vyzva zverejnena.

V Leviciach dna 25.februara 2011 podplukovnik Ing udovit VALENTINY
velitel

Prilohy: 1. Specifikacia obstaravanej sluzby
2. Cenova ponuka k VYZVE



Priloha ¢. 1
Specifikacia obstaravanej sluzby

Dodévanie predmetu zakazky zahiia:
- dodanie tovaru prostriedkami dodavaterla,

V cenovej ponuke su zahrnuté vSetky naklady uchadzaca.

Jednotlivé druhy tovaru buda vykondvané na zéklade realiza¢nych objednavok verejného
obstaravatela.

Rozsah zaruky poskytovanej dodavatel'om na dodany tovar urcuju prislusné zakony
a pravne predpisy.

Uchadzac¢ sa zavdzuje dodavat tovar v pracovnych dioch v ¢ase od 07,00-15,30 h.

Sucastou ponuky musi byt’ aj prehlasenie uchadzaca, Ze sthlasi s podmienkami
vyhlasovatel'a na dodanie sluzieb uvedenych vo vyzve ¢. mprLV-145/2011. Prehlasenie
musi byt podpisané osobou opravnenou konat’ za uchadzaca.

Faktura za poskytnuté sluzby bude vystavena pri prevzati tovaru.
Splatnost’ faktiry bude 30 dni od jej vystavenia.

Cenovu ponuku pozadujem vypracovat’ v eurdch bez DPH.

Ceny musia byt platné od terminu na predloZenie cenovej ponuky.



Priloha ¢.2
Cenova ponuka k VYZVE

Predmet zakazky : Tvrdy proviant, ovocie, zelenina

Uchadzac :

Adresa, sidlo :

Statutarny zastupca :

Vybavuje:

Tel: fax:
ICO :

IC DPH :

Bankové spojenie :

Cislo tétu :

Zapisany v obchodnom registri:

Cena bez
P.C. Nazov komodity jedn.mnoZst. DPH
1. Alsa — napoj v prasku 1 kg Ks
2. Ananas Cerstvy Ks
3. Anandsovy kompoét 31 Ks
4. AraSidy nelipané 400g Ks
5. Aromat sypky Kg
6. Baklazan Ks
7. Banan Kg
8. Barani roh 4 | Ks
9. Bazalka steril.250 g Ks
10. Biele korenie 20 gr. Ks
11. Bobkovy list 7 gr Ks
12. Boloiskd omacka - hotova Kg
13. Brav.vo vlas.§tave 400 gr Ks
14. Brokolica Cerstva Ks
15. Brokolicovd mrazena Kg
16. Brokolicové polievka Kg
17. Broskyia Kg
18. Broskynovy kompot 2650 gr Ks
19. Broskyinovy kompét 850g Ks
20. Bylinkové halusky Kg
21. Bylinkovy dressing Kg
22. Celozrnné halusky Kg
23. Cesnak cCerstvy Kg
24. Cesnak suseny 20g Ks
25. Cesnakova pasta 800g Ks
26. Cesnakova polievka - hotova Kg
27. Cibula Kg




28. Citron Kg
29. Citronova poleva Kg
30. Cukriky Bon pari 100 gr Ks
31. Cvikla Cerstva Kg
32. Cvikla sterilizovana 0,7 1 Ks
33. (VJVikla sterilizovana 3600 gr Ks
34, Caj granulovany Ks
35. Caj porcovany - ovocny,40 gr Ks
36. Caj sypany Kg
37. (:?alaméda 0,71 Ks
38. Calamada 4 1 Ks
39. Ceresiovy kompot 41 Ks
40. | Ceresovy kompo6t 0,7 1 Ks
41. Cerstva petrzlenova viiat Kg
42. Cierne korenie celé. Kg
43. Cierne korenie mleté. Kg
44. Cinska kapusta Kg
45. Ciry bujon - sypany Kg
46. Cokolada Margot 90g Ks
47. Cokolada mlie¢na 25g Ks
48. Cokol4da varova Ks
49. Cokoladové poleva Ks
50. Deli 46g xxI Ks
51. Delisa 44 gr Ks
52. Detska krupica 0,5 kg Ks
53. Drozdie Kg
54. Drozdie susené¢ 10g Ks
55. Drzkova polievka - hotova Kg
56. Dzas 1000 ml L

57. Dzus 200 ml ks

58. Farebn¢ korenie kg
59. Farfale cestoviny Kg
60. Fazul’a sterilizovand 41 Ks
61. Fazula suchd lkg Kg
62. Fazula suché 5kg Ks
63. Fazul'ka sterilizovana 0,7 1 Ks
64. Feferony sterilizované 0,7 1 Ks
65. Fenikel Cerstvy Kg
66. Figy susené¢ 200g Ks
67. Fliacky Kg
68. Flora maslo 20g Ks
69. Franctzska polievka Kg
70. Fridatové rezance kg
71. Fusilli coll cestoviny Kg




72. Gastro ¢aj Ks
73. Gazdovska pochutka 180 gr Ks
74. Grapefruit Kg
75. Grilovacia zmes Kg
76. GulédSové polievka - hotové kg
77. Gulasova zmes sypana Kg
78. Gustin 100 gr Ks
79. Hera 250 gr Ks
80. Hlavkovy Salat Ks
81. Horalka 50gr Ks
82. Hor¢ica 1Kg Kg
83. Horcica 5 kg Ks
84. Hor¢ica porcovana -10ml Ks
85. Hovidzi vyvar Kg
86. Hrach suchy 1 Kg Kg
87. Hrach suchy 5 Kg Kg
88. Hrasok sterilizovany 41 Ks
89. Hrasok sterilizovany 840 gr Ks
90. Hribova omacka - hotova Kg
91. Hrozienka 100g Ks
92. Hrozno Kg
93, Hubovy bujon Kg
94, Instantna kava 500g Ks
95. Jablckova paprika 4 1 Ks
96. Jablko Kg
97. Jahodovy kompot 425 gr Ks
98. Jogurtovy dressing Kg
99. Kakao 100 g Ks
100. |Kakaove rezy 50g Ks
101. |Kalerab Kg
102. | Kapia sterilizovana 0,7 1 Ks
103. | Kapusta hlavkova biela Kg
104. | Kapusta hlavkova Cervena Kg
105. | Kapusta kvasena Kg
106. | Kapusta sterilizovana 0,7 1 Ks
107. | Kapusta sterilizovana kvasend 4 1 Ks
108. | Karfiol Cerstvy Ks
109. | Karfiol mrazeny Kg
110. | Karfiollové polievka - hotové Kg
111. |Kari korenie 20g Kg
112. |Kava melta Kg
113.  |Kavenka 50g Ks
114.  |Kecup 5 kg Kg
115. |Kel Kg




116. | Kiwi Kg
117. |Klasik - polievkové koreniel 1 L

118. | Klasik polievkové korenie 250 ml Ks
119. |Kolienka malé Kg
120. | Kolienka vel'ké Kg
121. | Kotlikovy gulas 400 gr Ks
122. | Kopor sterilizovany 0,7 1 Ks
123. | Krupicové halusky kg
124. | Krystalovy cukor Kg
125. | Kukurica sterilizovana 2150 gr Ks
126. |Kung pao - sypana zmes Kg
127. | Kuraci bujon sypany Kg
128. | Kuraci vyvar sypany Kg
129. | Kys. Citronova 80 g Ks
130. |Leco 3500 gr Ks
131. |Leco0,71 Ks
132. | Listkové cesto 250 g Kg
133. | Luncheon narez 180 gr Ks
134. | Majka 120 gr Ks
135. |Majonéza 225¢g Ks
136. | Majoranka 20g Ks
137. |Makarény 400g Kg
138. | Mandarinka Kg
139. |Margot 100 g Ks
140. |Margot 50 g Ks
141. |Marmeldda 7 kg Kg
142. | Marmeldda malinova 1 kg Kg
143. | Marmelddova zmes 1 kg Ks
144. | Melén Kg
145. |Milarezy Ks
146. |Mineralka 1,51 Ks
147. |Mineradlka 21 Ks
148. | Mineralka sladena 11 L

149. | Morca della 190 gr Ks
150. |Morca della 400 gr Ks
151. | Mrazena zelenina Kg
152. | Mrazeny Spenat Kg
153.  |Mrkva Kg
154. | Mrkva sterilizovana 0,7 1 Ks
155. | Muka hladka Kg
156. | Muka hruba Kg
157. | Miuka polohruba Kg
158. | Muka Spadlova Kg
159. |Nitfovky Kg




160. |Nové korenie 15 gr. Ks
161. |Nutela 200g Ks
162. | Obalovacia zmes Kg
163. | Ocot L

164. |Olej 11 L

165. |Olej 101 Ks
166. | Ovsené vlocky Kg
167. | Pali pikantny krém 48 gr Ks
168. | Palmarin 250 gr Ks
169. |Panvica Sang - hai - zmes Kg
170. | Paprika Cerstva Kg
171. | Paprika mletd paliva 25 gr Ks
172. | Paprika mleta sladka 500 gr Ks
173. | Paradajkovy pretlak 0,7 1 Ks
174. | Paradajkovy pretlak 3600 gr Ks
175. |PaSteta 120gr Ks
176. | PaSteta 80 gr Ks
177. | Patizén Kg
178. | Pazitka suSend 100 g Ks
179. | PeCenova natierka 180 gr Ks
180. | Pecenové knedlicky - zmes Kg
181. | Penne coll - cestoviny Kg
182. | Peperonata 3800 gr Kg
183. | Petrzlen Kg
184. | Petrzlenovéa viat susend 250 g Ks
185. | Pismenka do polievky Kg
186. | Pismenkova polievka Kg
187. | Pomaranc Kg
188. | Popradskd kdva 500g Ks
189. |Por Kg
190. | Porova polievka - hotové Kg
191. | Praskovy cukor Kg
192. | PraSok do peCiva 12 g Ks
193. | Provensalske korenie- pasta 340 g Ks
194. | PSenicné krupy Kg
195. | Puding v prasku 37g Ks
196. | Pyre kari Ks
197. | Pyre korenie Ks
198. | Pyre paprika Ks
199. |RajCiny Cerstvé Kg
200. |Rajciny lupane 425ml Ks
201. |Rama400 g Ks
202. |Rasca celd 20 gr. Ks
203. |Rasca mleta 25g Ks




204. |Ratatoule 3800 gr Ks
205. |Redkovka biela Kg
206. |Rybaci fond Kg
Rybia konzerva paradaj.oméackel25

207. |g Ks
208. |Rybia konzerva v oleji 125 g Ks
209. |Ryzalkg Ks
210. |Ryza5kg Kg
211. |Segedinsky gulas 400 gr Ks
212. | Sirup 51 cukrovy 1:20 Ks
213. | Slaninov¢ halusky Kg
214. | Slavia fure 100 gr Ks
215. | Slivkovy kompot 41 Ks
216. | Slivkovy kompo6t 0,7 1 Ks
217. | Smazené perlicky Kg
218. | So6jova omacka L

219. | Sojove granule 250 gr. Ks
220. | Sojove kocky 250 gr Ks
221. |Sol Kg
222. | Solamyl 100 gr Ks
223. | Struhanka Kg
224. | SuSené hriby 50g Ks
225. | SuSené marhule 100g Ks
226. | SuSené mix ovocie 150g Ks
227. | SuSené slivky 200g Ks
228. | Syrovéd omacka Kg
229. |Sampindnova polievka Kg
230. | Sampiiiony Eerstvé Kg
231. | Sampinony sterilizované 31 Ks
232. | Sampionova polievka Kg
233. | Siroké rezance Kg
234. | Skorica mleta 28¢g Ks
235. |Sosovica 5 kg Kg
236. |Spagety 500 g Ks
237. | Spargla sterilizovana 0,71 Ks
238. | Stajerské polievka - hotové Kg
239. |Tagiatele cestoviny Kg
240. |Tarhona Kg
241. |Tatarska omacka 50ml Ks
242, | Tatra krém bocikovy 120 gr Ks
243. | Tekvica Cerstva Kg
244. | Tomato pronto Kg
245. | Trvanlivd smotana 500g - 33 % Ks
246. | Turistickd nétierka 120 gr Ks




247. |Udeny bujon - sypany Kg
248. | Uhorky Saldtové Kg
249. | Uhorky sterilizované 0,7 1 Ks
250. | Uhorky sterilizované 3500 gr Ks
251. | Vajcia XL Ks
252. | Vanilkovy cukor 20 g Ks
253. | Vegeta Kg
254. | Vegeta 0,5 kg Ks
255. | Worchester omacka 11 1

256. |Zaklad na zapekanie pokrmov Kg
257. | Zeleninovy bujon - sypany Kg
258. |Zeler Kg
259. | Zemiakova kasa Kg
260. |Zemiakové cesto - zmes Kg
261. | Zemiakové¢ haluSky - zmes Kg
262. | Zemiakové hranolky Kg
263. | Zemiakové krokety Kg
264. | Zemiaky konzumné Kg
265. |Zemiaky konzumné - nové Kg
266. |Zlaty klas 50 g Ks

Odtlacok peciatky, meno, priezvisko
a podpis Statutarneho zdstupcu uchdadzaca
alebo osoby opravnenej konat za uchadzaca
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