MMMINNISTERSTVO OBRANY SR
Vojensky utvar 2790 Zilina

- - Vytlagok €. :
C.p.:5.pSU-1023-5 /2012 Pocet listov :
Pocet priloh :

VYZVA
na predlozenie cenovej ponuky na zakazku s nizkou hodnotou, podla § 102 ods.
2 zak. €. 25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani

1. ldentifikacia verejného obstaravatela :

Nazov : Ministerstvo obrany SR
Vojensky Gtvar 2790 Zilina
V zastupeni: plukovnik gst. Ing. Lubomir SEBO
Sidlo: Rajecka cesta 18, Zilina 010 15
ICO: 00 308 455 72
Kontaktna osoba: kapitan Mgr. FrantiSek DURAJ
Teleféon : 0960 44 24 60

2. Typ zmluvy:

Kupna zmluva.
3. Miesto dodania tovaru :

Vojensky utvar 2790 Zilina, Rajecka cesta 18, 010 01, Zilina.
4. Druh a mnozstvo tovaru:

Majonézové Salaty. Predpokladané druhy a mnoZstvo tovaru je uvedeneé v prilohe.
5. Rozsah ponuky

Na cely rozsah zakazky.
6. Termin dodania:

0Od 15. 01. 2013 do 31.12.2013
7. Lehota na predlozenie cenovej ponuky:

7.1. Uchadzac vlozi ponuku do samostatnej nepriehladnej obalky. Obalka ponuky musi
byt uzatvorena, a ozna¢ena udajmi: adresa (jeho obchodné meno a adresa sidla
alebo miesta podnikania),oznadenie ,Zakazka s nizkou hodnotou — NEOTVARAT*,
,HESLO: Majonézové Salaty 2013".

7.2. Cenové ponuky je potrebné dorucit postou alebo osobne do 03.1.2013 do 08:00 na
adresu:

Vojensky utvar 2790 Zilina,
Rajecka cesta 18, 010 01, Zilina
kpt. Mgr. FrantiSek DURAJ
8. Vyhodnotenie ponuk:
Dna 03.1.2013 o0 09,00 hod komisiou zriadenou velitelom uUtvaru, bez t¢asti uchadzacov.
Kazdému uchadzacovi ktorého cenova ponuka bude vyhodnotena sa bezodkladne pisomne
oznami vysledok vyhodnotenia cenovych ponuk.

9. Podmienky ucasti :

9.1. Vyplnené / vyplnena cenova ponuka s podpisom uchadzaCa, Ze suhlasi
s podmienkami vyhlasovatefa na dodanie tovaru uvedeného vo vyzve. Prehlasenie
musi byt podpisané osobou opravnenou konat za uchadzaca

9.2.V pripade, Ze uchadzaCova ponuka bude vyhodnotena ako UspeSna, bude
podmienena predloZzenim dokladu o opravneni podnikat’ alebo jeho overenou kdépiou
nie starSou ako tri mesiace. Doklad o opravneni podnikat nemusi byt sucastou
ponuky.



10. Kritéria na hodnotenie poniik:

s DPH. Ceny tovaru s DPH uvadzat, po zaokruhleni , na dve desatinné miesta.

11. Pozadované obchodné podmienky dodania sluzby

11.1. V cenovej ponuke su zahrnuté vSetky naklady uchadzaca.

11.2. Pozadovanu dodavku tovaru bude verejny obstaravatel objednavat telefonicky.

11.3. Obstaravatel v objednavke urc¢i datum, ¢as a miesto plnenia; konkrétny tovar a
jeho mnozstva v baleniach podla Specifikacie.

11.4. Dodavka tovaru musi byt zrealizovana do 24 hod v pracovnych dfoch od
obdfZania telefonickej objednavky.

11.5. Zaruka na dodany tovar — dodavat tovar, ktorého doba spotreby nesmie byt
kratSia ako polovina doby od datumu vyroby do datumu spotreby.

11.6. Dodavany tovar prepravovat v hygienicky nezavadnych obaloch, alebo v obaloch
obvyklych na prepravu uvedeného tovaru.

11.7. V$etky tovary tvoriace predmet zakazky musia spinat naleZitosti ustanoveni

zakona €. 152/1995 Z.z. o potravinach v zneni neskorsich predpisov,
potravinového kddexu, eurépskej unie.
11.8. Faktury budu zasielané na adresu:
Vojensky Gtvar 2790, Rajecka cesta 18, 010 01 Zilina
splatnost faktury 30 dni odo dha dorucenia; prilohou faktiry musi byt dodaci
list potvrdeny opravnenym zastupcom odberatela.

12. Dalsie informéacie verejného obstaravatela:
12.1. Proti rozhodnutiu verejného obstaravatela pri postupe zadavania zakazky
s nizkou hodnotou nie je mozné podat Ziadost o napravu, ani namietky v zmysle
platného zakona o verejnom obstaravani.
12.2. Dévody zruSenia zadania zakazky s nizkou hodnotou:
12.2.1. nebola predloZzena Ziadna ponuka,
12.2.2. ani jeden uchadzac¢ nesplnil podmienky ucasti,
12.2.3. ani jedna z predlozenych ponuk nesplnila podmienky vyzvy,
12.2.4. zmenili sa okolnosti, za ktorych bola vyzva zverejnena,
13. Ostatné ustanovenia:
K tvorbe cien (v cenovej ponuke a cenniku) je potrebné pristupovat tak, ze Vami
spracované ceny budu v pripade vybrania Vasej ponuky zapracované do kupnej zmluvy, a
ich zmenu bude mozné realizovat az na zaklade dodatku k zmluve, ato len v pripade
legislativnych zmien bez zohladnenia faktorov podnikatel'ského rizika .

V Ziline diia . december 2012
kpt. Mgr. FrantiSek DURAJ
veduci starsi dostojnik



Priloha €. 1
k €.p.: 1023-5/2012

Uchadzac¢:
Adresa, sidlo:

Bankové spojenie:

CENOVA PONUKA

Predmet zdkazky: Majonézové Salaty a mrazené ryby.

Cislo udtu:
ICO:
ICO DPH:

Telefon/fax:

Kontaktna osoba:

“ . Predpokladflné Cenaza1 MJ Cenaza1 MJ S::(::fp(;?’l::‘é
P.c Nazov mJ naku‘povane v € bez DPH v €s DPH mnozstva
mnozstva v MJ v€ s DPH
1 Salat z tuniaka kg 135
2 treska v majonéze kg 270
3 Salat vlassky kg 81
4 Salat pikantny kg 54
5 Salat parizsky kg 63
6 salat hydinovy kg 75
7 rybi $aldt v majonéze kg 75
Celkova cena za vSetky nakupované tovary v € s DPH:
Odtlacok peciatky,

meno, priezvisko a podpis Statutarneho zastupcu uchadzaca.




Specifikacia predmetu zakazky:

Salat z tuniaka

Vyrobok s cukrom a sladidlom. ZlozZenie: leCo (paprika, paradajkovy pretlak, cibula, voda,
cukor, sol'), kapia (paprika, voda, ocot, cukor, sol, sladidlo sacharin), tuniakové méiso
minimélne 36%, olej, sol’, koreniny.

Treska v majoneze

Vyrobok so sladidlom a cukrom. ZloZenie: majonéza 35-40% ( rastlinny olej, pitnd voda,
kvasny ocot lichovy, modifikovany $krob E 1414, suieny vajeény Zitok, jedla sol’, hor&ica/ voda,
hor¢icné semeno, ocot, cukor, jedla sol, korenie/, stabilizator E 412, chemické konzervacné
latky E 211, E 202, sladidlo sacharin), treskovité ryby 30-35%, cibul'a, mrkva, cuketa, rastlinna
vléknina, hor¢ica ( voda, hor¢icné semeno, ocot, cukor, jedla sol’, korenie ).Mozny vyskyt kosti.

VlaSsky Salat

Lahddkarsky vyrobok so sladidlom a cukrom. ZloZenie: zemiaky, uhorky, hrasok, zeler, mrkva ,
majonézka ( rastlinny olej, pitna voda, suseny vajeény Zitok, hor¢ica, kvasny ocot liechovy, jedla
sol’, modifikovany Skrob E 1414, stabilizator E 412, sladidlo sacharin, konzerva¢né latky E 202,
E 211 ), hydinova salama ( mechanicky separované hydinové miso, kuracie koze, pridana pitna
voda, zemiakovy Skrob, jedla sol, chemickd konzervacna latka E250, antioxidant E 316,
stabilizatory E450, E451, stimulator chutnosti E621, E627, E631,E635, zahustovadla E407a,
E415, E417, chlorid draselny ES508, dextroza, farbivo E120, s6jova bielkovina, maltodextrin,
aroma s pSenicou a sojou, karamelovy prasok, prirodné korenie a extrakty korenin so zelerom,
dextrdza), horcica (voda, hor¢i¢né semeno, ocot, cukor, sol’, korenie), koreniny.

Pikantny Salat

Lahodkarsky vyrobok so sladidlom a cukrom. ZloZenie: majonéza (rastlinny olej, pitnd voda, suSeny
vajeény zitok, horgica, kvasny ocot lichovy, jedla sol’, modifikovany $krob E 1422, stabilizator E 412,
sladidlo sacharin, chemické konzervaéné latky E 202, E 211 )hydinovda salama ( mechanicky
separované¢ hydinové maiso, kuracie koze, pridand pitnd voda, zemiakovy Skrob, jedla sol,
chemicka konzervacna latka E250, antioxidant E 316, stabilizatory E450, E451, stimulator
chutnosti E621, E627, E631,E635, zahustovadla E407a, E415, E417, chlorid draselny ES08,
dextréza, farbivo E120, s6jova bielkovina, maltodextrin, aréma s pSenicou a sojou, karamelovy
prasok, prirodné korenie a extrakty korenin so zelerom, dextr6za), kapia, uhorky, feferonky,
horcica (voda, hor¢i¢né semeno, ocot, cukor, sol’, korenie).

Parizsky Salat

Lahodkarsky vyrobok so sladidlom a cukrom. ZloZenie: majonézka (rastlinny olej, pitna voda,
suseny vajeny Zitok, horéica, kvasny ocot lichovy, jedla sol’, modifikovany skrob E 1422,
stabilizator E 412, sladidlo sacharin , chemické konzervaéné latky E 202, E 211 ), hydinova
saldma ( mechanicky separované hydinové miso, kuracie koze, pridand pitnd voda, zemiakovy
Skrob, jedla sol’, chemicka konzervacna latka E250, antioxidant E 316, stabilizatory E450, E451,
stimulator chutnosti E621, E627, E631,E635, zahustovadla E407a, E415, E417, chlorid
draselny E508, dextréza, farbivo E120, sdjova bielkovina, maltodextrin, aroma s pSenicou a
sojou, karamelovy praSok, prirodné korenie a extrakty korenin so zelerom, dextr6za), uhorky,
hrasok, cibul’a, hor¢ica (voda, hor¢i¢né semeno, ocot, cukor, sol’, korenie), koreniny.

Hydinovy Salat

Lahodkarsky vyrobok so sladidlom. ZloZenie: Sampiiidny, kapia , majonézka ( rastlinny ole;j,
pitna voda, suSeny vajecny Zitok, horéica, kvasny ocot lichovy, jedla sol, modifikovany skrob E
1422, stabilizator E 412, sladidlo sacharin , chemické konzervaéné latky E 202, E 211 ),



hydinova salama ( mechanicky separované hydinové miso, kuracie koze, pridané pitna voda,
zemiakovy Skrob, jedla sol’, chemické konzervacna latka E250, antioxidant E 316, stabilizatory
E450, E451, stimulator chutnosti E621, E627, E631,E635, zahustovadla E407a, E415, E417,
chlorid draselny ES508, dextréza, farbivo E120, sdéjova bielkovina, maltodextrin, aréma
s pSenicou a sdjou, karamelovy praSok, prirodné korenie a extrakty korenin so zelerom,
dextréza), horcica (voda, hor¢i¢né semeno, ocot, cukor, sol’, korenie), koreniny.

Rybi Salat v majonéze

Marinovany vyrobok so sladidlom a cukrom. ZloZenie: marinované sled’ovité¢ ryby 30-35%,
majonéza max. 33,5% (rastlinny olej, pitna voda, suseny. vajeény Zitok, horéica / voda, hor¢iéné
semeno, ocot, cukor, jedla sol’, korenie/, modifikovany Skrob E 1414, stabilizator E 412, kvasny
ocot liehovy, jedla sol’, sladidlo sacharin, chemické konzervacné latky E 211, E 202), cibul’a,
cuketa, mrkva, mleté Cierne korenie.



