MINISTERSTVO OBRANY SR

Urad logistiky a sluZieb
Vytlacok €. :
C.: ULogS — 628-2/2007 SkO Pocet listov :

VYZVA
na predlozenie cenovej ponuky na zakazku s nizkou hodnotou,
podla § 102 ods. 2 zék. €. 25/2006 Z.z. o verejnom obstardvani

1) Identifikacia verejného obstaravatel’a :

Nézov : Ministerstvo obrany SR
Urad logistiky a sluzieb
Sidlo : Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava
ICO 30845572
Kontaktna osoba: Marian BIELENY
Telefon : 0960 32 25 26
Fax: 0960 32 13 80
e-mail: bielenym@mod.gov.sk

2) Predmet zakazky:
Potraviny pre Vojensku kuchynu — instantné polievky a omacky

3) Miesto dodania tovaru :
Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava (Kutuzovova kasarne)

4) Typ zmluvy : Kiupna zmluva
5) Lehota dodania : Od 1.1. 2008 do 31.12.2008
6) PredloZenie ponuky :

Jazyk ponuky: Cel4 ponuka musi byt vyhotovena v Staitnom jazyku - slovenskom jazyku. Ak
ponuka, alebo niektory z pozadovanych dokladov bude v cudzom jazyku, uchadza¢ musi
sucasne predlozit’ uradny preklad takéhoto dokladu do slovenského jazyka, inak bude takato
ponuka z vyhodnocovania vylacena.

Uchdadzac vlozi ponuku do samostatnej neprichl'adnej obalky. Obalka ponuky musi byt
uzatvorend, pripadne zabezpecena proti neZiaducemu otvoreniu a oznacena Udajmi:

— adresa verejného obstaravatel'a

— adresa sut’azitel'a (jeho obchodné meno a adresa sidla alebo miesta podnikania),

— oznacenie ,,Zakazka s nizkou hodnotou — neotvarat™,

— heslo ,,Polievky a omacky*

Ponuky je potrebné dorucit’ na adresu verejného obstaravatela:
Postou: Urad logistiky a sluzieb MO SR, Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava,
osobne: Ministerstvo obrany SR, Urad logistiky a sluZieb MO SR,

Za kasarnou ¢. 5, Bratislava,

budova ¢. 11782, miestnost’ €. 11 ( alebo miestnost’ ¢. 14)

Lehota na predkladanie pontk uplynie: diia 8. januara 2008 do 10, 00 hod




Otvaranie ponuk sa uskuto¢ni: ditia 8. januara 2008 o 11,00 hod na adrese:

Ministerstvo obrany SR

Urad logistiky a sluZieb

Za Kkasariou ¢. 5,

832 47 Bratislava

budova €. 11782, prizemie, zasadacia miestnost’ — ¢.17
a) Na otvarani pontk sa moze zicastnit’ kazdy uchadzac, ktory predlozil ponuku v lehote na
predkladanie ponuk. Uchadza¢ moZe byt zastipeny osobou opravnenou zucastnit sa na
otvarani ponuk za uchadzafa. Uchadza¢ (fyzicka osoba), Statutarny organ alebo c¢len
Statutarneho organu uchadzaca (pravnickd osoba) sa preukaze na otvarani ponuk preukazom
totoznosti. Povereny zastupca uchadzaca sa preukaze preukazom totoznosti a splnomocnenim
na zastupovanie.
b) Na otvarani ponuk za ucasti uchadzacov sa vSetkym zucastnenym zverejnia obchodné
mend, adresy alebo sidla vSetkych uchédzacov, ktorych ponuky boli dorucené v lehote na
predkladanie ponuk a na adresu uvedenu na dorucenie ponuk a ich navrh na celkovt cenu za
vSetky nakupované tovary v Sk s DPH.

7) Pozadované obchodné podmienky dodania sluzby

a) Cenova ponuka je platnd do 31.12.2008 a st v nej zahrnuté vSetky naklady uchadzaca
vratane dopravnych do sidla vyhlasovatela; cenu bude mozné menit iba v odovodnenych
pripadoch, pisomnym dodatkom ku zmluve za podmienok stanovenych v zmluve;

b) dodavat’ objednany tovar v lehote 5 dni od obdrzania pisomnej objednavky do miesta
plnenia na adresu: Vojenska kuchyna, Kutuzovova 8, Bratislava;

¢) dodavany tovar prepravovat’ v hygienicky nezavadnych obaloch, alebo v obaloch
obvyklych na prepravu uvedeného tovaru

d) dodavat’ tovar v baleniach podl'a Specifikacie

e) faktiry budi zasielané na adresu: Urad logistiky a sluzieb MO SR, Kutuzovova 8, 832 47
Bratislava:;  splatnost’ faktary 30 dni; prilohou faktary musi byt dodaci list potvrdeny
opravnenym zastupcom odberatel’a,

d) zéaruka na dodany tovar - dodavat’ tovar, ktoré¢ho doba spotreby nesmie byt mensia ako
polovina od datumu vyroby do ddtumu spotreby

8) Obsah ponuky

a) Cenova ponuka

b) Prehlasenie uchadzaca, Ze suhlasi s podmienkami vyhlasovatela na dodanie sluzby
uvedenymi vo Vyzve, ¢&. ULogS — 628-2/2007. Prehlasenie musi byt podpisané osobou
opravnenou konat’ za uchadzaca

9) Poziadavky na predloZenie cenovej ponuky
Uchédza¢ musi vyplnit’ vSetky udaje v tabul’ke:

A\ stipci: ,Celkova cena s DPH za nakupované mnozstva“ uvedie ndsobok nakupovaného
mnozstva daného tovaru a nim pontknutej ceny za jednotkové mnozstvo (1 kg) v Sk s DPH.

V riadku “Celkova cena za vSetky nakupované tovary v Sk s DPH*, uvedie sucet
celkovych cien jednotlivych tovarov uvedenych v stipci: ,,Celkova cena za nakupované
mnoZzstva“.

Cenova ponuka bude prilohou kapnej zmluvy.



Cenové ponuky k VYZVE : &.: ULogS — 628 - 2/2007

predmet zakazky

Uchadzac

Adresa, sidlo
Statutarny zastupca :
ICO -
IC DPH

Bankové spojenie
Cislo uétu

potraviny — instantné polievky a omacky

HODNOTIACA TABULKA
Nazov tovaru Cenaza 1kg DI:)H Cenazal MnoZstvo Celkovz’t’cena za
bez DPH 19% kg v kg/ks nakupované mnoZzstva
v Sk s DPH s DPH
Polievka
- francuzska 150 ke
- §parglova krémova 80 kg
- ostatné 400 kg
Vyvary hovidzi 150 kg
Vyvary slepaci 150 kg
Vyvary zeleninovy 150 kg
Bujon hovidzi 700 kg
Bujon slepaci 360 kg
Bujon zeleninovy 250 kg
Bujon hubovy 40 kg
Bujon udeny 150 kg
Vegeta original 300 kg
Vegeta idena 200 kg
Vegeta hubova 150 kg
Zmesové masoveé
Stavy/omacky
- hubova omacka 100 kg
- syrova omacka 100 kg
- bolonska omacka 100 kg
- minutka ¢ina 100 kg

Celkova cena za vSetky

nakupované tovary s DPH :

Odtlacok peciatky, meno priezvisko
a podpis Statutdrneho zastupcu uchadzaca




10) Kritéria na vyhodnotenie ponik a pravidla ich uplatnenia

a) Najnizsia celkova cena za vSetky nakupované tovary v Sk s DPH (posledny riadok cenovej
ponuky)

Uchadzac, ktorého celkova cena bude vyhodnotena ako najlepsia, bude vyzvany:

1) k predlozeniu dokladu o opravneni podnikat, v ktorom bude zapisany predmet podnikania
opravilujuci zaujemcu na dodanie pozadovanych tovarov. Pozadovany doklad musi byt
v originalnom vyhotoveni, nie starSi ako tri mesiace ku dnu predkladania ponuk alebo jeho
uradne osvedcena kopia

2) k uzatvoreniu kipnej zmluvy

b) Ak uchadzac v urCenej lehote nepredlozi pozadované pozadovany doklad podla pism. a)
bodu 1) tohto ¢lanku, a v ur€enej lehote neuzatvori kapnu zmluvu v stlade s poziadavkami
vyhlasovatel'a tejto zakazky, verejny obstaravatel’ vyzve k predlozeniu dokladu podl'a pism. a)
bodu 1) tohto a ¢lanku a k uzatvoreniu zmluvy, uchadzaca druhého v poradi, ak jeho ponuka
bude vyhovovat financnym moznostiam.

11) Dovody zruSenia zadania zakazky s nizkou hodnotou

— nebola predloZend ani jedna ponuka;

— ani jeden z uchadzacov nesplnil podmienky vyzvy;

— ani jedna z predlozenych pontik nevyhovie poziadavkam verejného obstaravatel’a;

— ani jedna z predloZenych ponuk nevyhovie finanénym moznostiam verejného obstaravatel’a;
— zmenili sa okolnosti, za ktorych bol vyzva zverejnend;

12) DalSie informacie verejného obstarivatel’a:

- Proti rozhodnutiu verejného obstaravatela pri postupe zadavania zdkazky s nizkou
hodnotou nie je mozné podat’ Ziadost' o ndpravu, ani namietky v zmysle platného zdkona
0 verejnom obstaravani.

- Vo veciach technickych zdkazky (Specifikacie tovarov, a obchodné podmienky) informacie
podavaju : Kpt. Ing. Peter SKVARENINA, tel. : 0960 312 670, 0903 820 075,

e-mail: skvareninap.@mod.gov.sk;

- Verejny obstaravatel’ na vyhodnotenie ponutk zriadi troj¢lennti komisiu;

- Vsetkym uchadzacom, ktorych ponuky sa vyhodnocovali, bude bezodkladne ozndmeny
vysledok vyhodnotenia ponitik. Uspesnému uchadzagovi sa oznami, Ze jeho ponuka sa prijima,
neuspesnému uchadzacovi sa oznami, ze neuspel a dovody neprijatia jeho ponuky.

— V pripade ak ani jedna ponuka nebude prijatd z dovodu finanénych moznosti vyhlasovatel’a,
vyhlasovatel’ si vyhradzuje pravo rokovat’ o cene s vybratymi uchadza¢mi, ktori predlozili
ponuku a ich ponuka bola hodnotena.

V Bratislave diia 11. decembra 2007

Ing. Juraj HALENAR
riaditel’ Uradu logistiky a sluzieb MO SR



Specifikacia predmetu zikazky

Predmetom zakazky bude nakup nasledovnych druhov tovarov — potravin:

Vyvar hovadzi - koncentrovany polievkovy pripravok v sypkej, pastovitej alebo tuhej konzistencii na
pripravu tekutych vyvarov alebo na korenenie pokrmov, alebo na zvyraznenie ich chuti. ZloZenie : jedla
sol'max. 51%, susena laktoza, zemiakovy skrob, stuzeny rastlinny tuk, suseny hovadzi extrakt 4,8%,
aromy (hovédzia, Spikova - obsahuje glutén, cibulova, ligurcekova), kukuricny skrob maltodextrin,
cukor, kvasnicovy extrakt, zvyrazfiovace chutnosti (E627, E631), suSeny sbéjovy hydrolyzat, suseny
mrkvovy extrakt, regulator kyslosti kyselina citronova, farbiva (betakarotén, E150c). Dodavany pod
obchodnym nazvom Hovédzi vyvar. Vytaznost min. 50 | vyvaru z 1 kg vyrobku.

Vyvar slepaci - koncentrovany polievkovy pripravok v sypkej, pastovitej alebo tuhej konzistencii na
pripravu tekutych vyvarov alebo na korenenie pokrmov, alebo na zvyraznenie ich chuti. ZloZenie : jedla
sol'max. 51%, susena laktoza, zemiakovy skrob, stuzeny rastlinny tuk, suseny slepaci extrakt 4,8%,
aromy (slepaci, sSpikova - obsahuje glutén, cibulova, liguréekova), kukuri¢ény Skrob maltodextrin, cukor,
kvasnicovy extrakt, zvyraznovace chutnosti (E627, E631), suSeny séjovy hydrolyzat, suseny mrkvovy
extrakt, regulator kyslosti kyselina citrénova, farbiva (betakarotén, E150c). Dodavany pod obchodnym
ndzvom Slepadi vyvar Vytaznost min. 50 | vyvaru z 1 kg vyrobku.

Vyvar zeleninovy - koncentrovany polievkovy pripravok v sypkej, pastovitej alebo tuhej konzistencii
na pripravu tekutych vyvarov alebo na korenenie pokrmov, alebo na zvyraznenie ich chuti. Zlozenie :
jedla sol' max. 51%, susena laktdza, zemiakovy skrob, stuzeny rastlinny tuk, aromy (cibulova,
ligurc¢ekova), kukuri¢ny skrob maltodextrin, cukor, kvasnicovy extrakt, zvyrazfiovace chutnosti (E627,
E631), suseny séjovy hydrolyzat, suseny mrkvovy extrakt, regulator kyslosti kyselina citréonova, farbiva
(betakarotén, E150c). Dodavany pod obchodnym nazvom Vyvar zeleninovy. Vytaznost min. 50 |
vyvaru z 1 kg vyrobku.

Bujon - koncentrovany polievkovy pripravok v tekutej konzistencii na pripravu bujénov alebo na
korenenie pokrmov, alebo na zvyraznenie ich chuti. Zlozenie : jedla sol max. 20g na 1 | hotového
bujonu, laktéza, zemiakovy Skrob, stuzeny rastlinny tuk, kuraci extrakt min. 0,67 g na 1 | hotového
bujonu, arémy (kuracia, Spikova - obsahuje glutén, cibulova, liguréekova), kukuri¢ny Skrob
maltodextrin, cukor, kvasnicovy extrakt, zvyrazfiovace chutnosti (E627, E631), séjovy hydrolyzat,
regulator kyslosti kyselina citrénova, farbiva (betakarotén, E150c). Dodavany pod obchodnym nazvom
Bujén - hovéadzi, slepadi, zeleninovy, hubovy, Udeny. Vytaznost 40 I/1 kg.

Francizska polievka - sypky koncentrovany pripravok na pripravu polievky. Zlozenie: susené
bezvajecné cestoviny 43,4% (pSeni¢nd muka - obsahuje glutén), zemiakovy Skrob, jedld sol' max. 17%,
sudena zelenina 9,6% (cibula rez, karotka rez, por rez, petrzlenova viiat), vytazok z drozdia, stuzeny
rastlinny tuk, suseny sdjovy hydrolyzat, susené hovadzie maso 3 %, strihanka, zvyraznovac chutnosti E
621, arémy, cukor, suseny vajecny bielok, zmes korenin, cesnakovy koncentrat, farbivo (kurkumin).
Dodavany pod obchodnym nazvom Francuzska polievka.

Spargl'ova krémova polievka - sypky koncentrovany pripravok na pripravu polievky. ZloZenie:
astlinny tuk, pseni¢na muka, kukuriény Skrob (maltodextrin), susené mlieko, jedlad sol' max. 10%, susena
Spargla 3,5%, extrakt z droZdia, zvyrazfiovac chutnosti (glutaman sodny), cukor, suSeny pér, farbivo
(betakarotén), aroma, suseny cesnak. Dodavany pod obchodnym nazvom Spargl'ova krémova
polievka.

Sampifnénova krémova polievka - sypky koncentrovany pripravok na pripravu polievky. ZloZenie:
rastlinny tuk, pSeni¢na muka, kukuri¢ny Skrob (maltodextrin), susené mlieko, jedla sol max. 10%,
susena Spargla 3,5%, extrakt z drozdia, zvyraziiovac chutnosti (glutaman sodny), cukor, suseny por,
farbivo (betakarotén), aréma, suseny. Dodavany pod obchodnym nazvom Sampinénova krémova
polievka.

Zeleninovy BORSC - sypky koncentrovany pripravok na pripravu polievky. ZloZenie: rastlinny tuk,
pSeni¢na muka, kukuricny Skrob (maltodextrin), susené mlieko, jedla sol’ max. 10%, susena korenova
zelenina, extrakt z drozdia, susené hovadzie a bravCové méaso 3 %, zvyraziiovac chutnosti (glutaman
sodny), cukor, suseny por, farbivo (betakarotén), aréma, suSeny. Dodavany pod obchodnym ndzvom
Zeleninovy BORSC.

Vegeta - sypky koncentrovany pripravok na dochucovanie pokrmov. Zlozenie: jedla sol' (max. 63%),
zvyraziovace chutnosti (E 621, E 627, E 631), suSeny pastrnak koren 4%, susenad mrkva 3,5%, susena
cibula 3,5%, suseny zeler korefi 2,3%, cukor, su$end petrzlenova vriat 0,9%, aréma, protihrudkujlca
latka (E 341), zmes korenia, farbivo (E101). Dodavany pod obchodnym nazvom Vegeta.



Vegeta udena - sypky koncentrovany pripravok na dochucovanie pokrmov. Zlozenie: jedla sol' (max.
63%), laktoza, zemiakovy skrob, stuzeny rastlinny tuk, extrakt z ideného mé&sa do 10%, aromy (udené
maso - obsahuje glutén, cibulova, liguréekova), kukuri¢ny Skrob maltodextrin, cukor, kvasnicovy extrakt,
zvyraziovace chutnosti (E627, E631), sdjovy hydrolyzat, regulator kyslosti kyselina citréonova, farbiva
(betakarotén, E150c). Dodavany pod obchodnym nazvom Vegeta tidena.

Vegeta hubova - sypky koncentrovany pripravok na dochucovanie pokrmov. ZloZenie: jedla sol' (max.
63%), zvyraznovace chutnosti (E 621, E 627, E 631), suSené huby, suSeny pastrnak koren 4%, susena
mrkva 3,5%, su$ena cibula 3,5%, sudeny zeler korefi 2,3%, cukor, suSend petrzlenova viat 0,9%,
aréma, protihrudkujuca latka (E 341), zmes korenia, farbivo (E101). . Dodavany pod obchodnym nazvom
Vegeta hubova.

Zmesové misové stavy/omacky - sypky koncentrovany pripravok na pripravu mésovych Stiav

a omacok. Zlozenie:

Hubova omacka z kuriatok a Sampinénov - rastlinny tuk, pseni¢na muka, susené mlieko, jedla sol
max. 8%, extrakt z drozdia, kukuri¢ny skrob, laktéza, susené huby 1,3% (Sampinoény, kuriatka), mliecna
bielkovina, aréma, farbivo (karamel, paprikovy extrakt), mletd zmes korenia (kurkuma, biele korenie).
Vytaznost min 7 | z 1 kg vyrobku.

Bolonska omacka - suseny rajcinovy pretlak 34%, pSeni¢na muka (obsahuje glutén), cukor, sSkrob
zemiakovy, Skrob kukuri¢ny, stuzeny rastlinny tuk, jedla sol' 11%, susena zelenina (cibula 4%, Cervena
repa, petrzlenova viat 0,6%), vytazok z drozdia, suseny sdjovy hydrolyzat, zvyrazfiovac¢ chutnosti E621,
zmes korenin, aréma, cesnakovy koncentrat. Vytaznost min. 6,5 | z 1 kg pripravku.

Syrova omacka - sudeny syr 44% (vyrobené z mlieka), zahustovadlo modifikovany zemiakovy $krob,
tukova baza (glukdza, rastlinny tuk, laktéza), stuzeny rastlinny tuk, jedld sol' max. 12%, suSena smotana
5,7%, zvyrazfiovac chutnosti E621, susené vajcia 2,4%, vytazok z drozdia, suena cibula, zmes korenia,
sudend bazalka 0,2%.Vytaznost 4,5 | z 1 kg vyrobku.

Minatka Cina - sugené ovocie 21,4% (ananas, jablko), kukuri¢ny $krob,zemiakovy &krob, cukor, jedld
sol'max. 13%, susSeny bielkovinovy hydrolyzat, stuZeny rastlinny tuk, mleta sladké paprika, susena
cibula 7,5%, susené fazulové struky 5,7%, suSeny paradajkovy pretlak 4,6%, regulator kyslosti kyselina
citréonova, sudena sdjova omacka, zmes korenia, farbivo E150c, zvyrazfiova¢ chutnosti E621. VytaZnost
min 7 | z 1 kg vyrobku.

Pri dodani vyrobkov inych vyrobcov (obchodnych nazvov) pozadujeme dodrzat primerana
kvalitu a minimalnu vytaZnost vyrobkov podl'a S$pecifikacie. Zaroven je potrebné dolozit
zlozenie vyrobkov.

kpt. Ing. Peter SKVARENINA
veduci oddelenia zasob potravin



