MINNISTERSTVO OBRANY SR

Urad logistiky a sluZieb
Vytlacok €. :
C.: ULogS - 625-2/2007 SkO Pocet listov :

VYZVA
na predlozenie cenovej ponuky na zakazku s nizkou hodnotou,
podla § 102 ods. 2 zék. €. 25/2006 Z.z. o verejnom obstardvani

1) Identifikacia verejného obstaravatel’a :

Nézov : Ministerstvo obrany SR
Urad logistiky a sluzieb
Sidlo : Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava
ICO 30845572
Kontaktna osoba: Marian BIELENY
Telefon : 0960 32 25 26
Fax: 0960 32 13 80
e-mail: bielenym@mod.gov.sk

2) Predmet zakazky:
Potraviny pre Vojensku kuchyiiu — mrazené potraviny - hydina, ryby, zelenina

3) Miesto dodania tovaru :
Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava (Kutuzovova kasarne)

4) Typ zmluvy : Kiupna zmluva
5) Lehota dodania : Od 1.1. 2008 do 31.12.2008
6) PredloZenie ponuky :

Jazyk ponuky: Cel4 ponuka musi byt vyhotovena v Staitnom jazyku - slovenskom jazyku. Ak
ponuka, alebo niektory z pozadovanych dokladov bude v cudzom jazyku, uchadza¢ musi
sucasne predlozit’ uradny preklad takéhoto dokladu do slovenského jazyka, inak bude takato
ponuka z vyhodnocovania vylacena.

Uchdadzac vlozi ponuku do samostatnej neprichl'adnej obalky. Obalka ponuky musi byt
uzatvorend, pripadne zabezpecena proti neZiaducemu otvoreniu a oznacena Udajmi:

— adresa verejného obstaravatel'a

— adresa sut’azitel'a (jeho obchodné meno a adresa sidla alebo miesta podnikania),

— oznacenie ,,Zakazka s nizkou hodnotou — neotvarat™,

— heslo , MRAZENE POTRAVINY*

Ponuky je potrebné dorucit’ na adresu verejného obstaravatela:
Postou: Urad logistiky a sluzieb MO SR, Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava,
osobne: Ministerstvo obrany SR, Urad logistiky a sluZieb MO SR,

Za kasarnou ¢. 5, Bratislava,

budova ¢. 11782, miestnost’ €. 11 ( alebo miestnost’ ¢. 14)

Lehota na predkladanie pontk uplynie: diia 7. januara 2008 do 10, 00 hod




Otvéranie pontk sa uskuto¢ni: dia 7. januara 2008 o 10,30 hod na adrese:

Ministerstvo obrany SR

Urad logistiky a sluZieb

Za kasariou ¢. 5,

832 47 Bratislava

budova €. 11782, prizemie, zasadacia miestnost’ — ¢.17
a) Na otvarani ponuk sa méze zacastnit’ kazdy uchadzac, ktory predlozil ponuku v lehote na
predkladanie ponuk. Uchadza¢ moze byt zastipeny osobou opravnenou zucastnit’ sa na
otvarani ponuk za uchadzaca. Uchadza¢ (fyzickd osoba), Statutdrny organ alebo ¢len
Statutarneho organu uchadzaca (pravnickd osoba) sa preukaze na otvarani ponuk preukazom
totoznosti. Povereny zastupca uchadzaca sa preukaze preukazom totoZnosti a splnomocnenim
na zastupovanie.
b) Na otvarani pontk za ucCasti uchddzacov sa vSetkym zGcastnenym zverejnia obchodné
mend, adresy alebo sidla vSetkych uchadzacov, ktorych ponuky boli dorucené v lehote na
predkladanie pontk a na adresu uvedent na dorucenie ponuk a ich névrh na celkovll cenu za
vSetky nakupované tovary v Sk s DPH.

7) Pozadované obchodné podmienky dodania sluzby

a) Cenova ponuka je platnd do 31.12.2008 a st v nej zahrnuté vSetky naklady uchadzaca
vratane dopravnych do sidla vyhlasovatel'a; cenu bude mozné menit iba v odovodnenych
pripadoch, pisomnym dodatkom ku zmluve za podmienok stanovenych v zmluve;

b) dodavat’ objednany tovar v lehote 5 dni od obdrZania pisomnej objednavky do miesta
plnenia na adresu: Vojenska kuchyna, Kutuzovova 8, Bratislava;

¢) dodavany tovar prepravovat’ v hygienicky nezavadnych obaloch, alebo v obaloch
obvyklych na prepravu uvedeného tovaru

d) dodévat’ tovar v baleniach podla Specifikacie

e) faktiry budu zasielané na adresu: Urad logistiky a sluzieb MO SR, Kutuzovova 8, 832 47
Bratislava:;  splatnost’ faktary 30 dni; prilohou faktiry musi byt dodaci list potvrdeny
opravnenym zastupcom odberatel’a,

d) zaruka na dodany tovar - dodéavat’ tovar, ktorého doba spotreby nesmie byt mensia ako
polovina od datumu vyroby do datumu spotreby

8) Obsah ponuky

a) Cenova ponuka

b) Prehldsenie uchddzaca, ze suhlasi s podmienkami vyhlasovatela na dodanie sluzby
uvedenymi vo Vyzve, ¢ ULogS — 625-2/2007. Prehlasenie musi byt podpisané osobou
opravnenou konat’ za uchadzaca

9) Poziadavky na predloZenie cenovej ponuky
Uchadzac musi vyplnit’ vSetky udaje v tabul’ke:

V stipci: ,,Celkova cena s DPH za nakupované mnozstva“ uvedie nasobok nakupovaného
mnozstva dané¢ho tovaru a nim pontiknutej ceny za jednotkové mnozstvo (1 kg) v Sk s DPH.

V riadku “Celkova cena za vSetky nakupované tovary v Sk s DPH, uvedie sucet
celkovych cien jednotlivych tovarov uvedenych v stipci: ,,Celkova cena za nakupované
mnozstva“.

Cenova ponuka bude prilohou kipnej zmluvy.




Cenové ponuky k VYZVE : &.: ULogS — 625 - 2/2007

predmet zakazky : mrazené potraviny

Uchadzac

Adpresa, sidlo
Statutarny zastupca :
ICO

IC DPH

Bankové spojenie
Cislo uétu

HODNOTIACA TABULCKA

Nazov tovaru

Celkova cena za

Cenazal DPH Cenazal . .
Mnozstvo nakupované
ke 198% ]l)(Ig’H v kg mnoZstva
bez DPH v Sk s s DPH
Kuracie droby 60
Kuracie kridla 130
Kuracia pecen 50
Morcacie prsia 150
Kacacie stehno 700
Divina — jelen 250
Heik 1 800
Pstruh 300
Mrazené rybie filé 1000
Krabie midso 150
Mrazenda zmes na polievku 2750
Mrazeny karfiol 100
Mrazena brokolica 500
Mrazena paprika 200
Mrazena zmes s kukuricou 2 600
Mrazend zmes na svieckovu 800
Spenat 500

Celkova cena za vSetky
nakupované tovary s DPH

Odtlacok peciatky, meno priezvisko

a podpis Statutdrneho zastupcu uchdadzaca




10) Kritéria na vyhodnotenie ponik a pravidla ich uplatnenia

a) Najnizsia celkova cena za vSetky nakupované tovary v Sk s DPH (posledny riadok cenovej
ponuky;

Uchadzac, ktorého celkova cena bude vyhodnotena ako najlepsia, bude vyzvany:

1) k predlozeniu dokladu o opravneni podnikat, v ktorom bude zapisany predmet podnikania
opravilujuci zaujemcu na dodanie pozadovanych tovarov. Pozadovany doklad musi byt
v originalnom vyhotoveni, nie starSi ako tri mesiace ku dnu predkladania ponuk alebo jeho
uradne osvedcena kopia

2) k uzatvoreniu kipnej zmluvy ;

b) Ak uchadzac v urCenej lehote nepredlozi pozadované pozadovany doklad podla pism. a)
bodu 1) tohto ¢lanku, a v ur€enej lehote neuzatvori kapnu zmluvu v stlade s poziadavkami
vyhlasovatel'a tejto zakazky, verejny obstaravatel’ vyzve k predlozeniu dokladu podl'a pism. a)
bodu 1) tohto a ¢lanku a k uzatvoreniu zmluvy, uchadzaca druhého v poradi, ak jeho ponuka
bude vyhovovat financnym moznostiam.

11) Dovody zruSenia zadania zakazky s nizkou hodnotou

— nebola predloZend ani jedna ponuka;

— ani jeden z uchadzacov nesplnil podmienky vyzvy;

— ani jedna z predlozenych pontik nevyhovie poziadavkam verejného obstaravatel’a;

— ani jedna z predloZenych ponuk nevyhovie finanénym moznostiam verejného obstaravatel’a;
— zmenili sa okolnosti, za ktorych bol vyzva zverejnend;

12) DalSie informacie verejného obstarivatel’a:

- Proti rozhodnutiu verejného obstaravatela pri postupe zadavania zdkazky s nizkou
hodnotou nie je mozné podat’ Ziadost' o ndpravu, ani namietky v zmysle platného zdkona
0 verejnom obstaravani.

- Vo veciach technickych zdkazky (Specifikacie tovarov, a obchodné podmienky) informacie
podavaju : Kpt. Ing. Peter SKVARENINA, tel. : 0960 312 670, 0903 820 075,

e-mail: skvareninap.@mod.gov.sk;

- Verejny obstaravatel’ na vyhodnotenie ponutk zriadi troj¢lennti komisiu;

- Vsetkym uchadzacom, ktorych ponuky sa vyhodnocovali, bude bezodkladne ozndmeny
vysledok vyhodnotenia ponitik. Uspesnému uchadzagovi sa oznami, Ze jeho ponuka sa prijima,
neuspesnému uchadzacovi sa oznami, ze neuspel a dovody neprijatia jeho ponuky.

— V pripade ak ani jedna ponuka nebude prijatd z dovodu finanénych moznosti vyhlasovatel’a,
vyhlasovatel’ si vyhradzuje pravo rokovat’ o cene s vybratymi uchadza¢mi, ktori predlozili
ponuku a ich ponuka bola hodnotena.

V Bratislave dna 6. decembra 2007

Ing. Juraj HALENAR
riaditel’ Uradu logistiky a sluzieb MO SR



Specifikacia predmetu zikazky

Predmetom zakazky bude nakup nasledovnych druhov tovarov — potravin:

Zakladna surovina - jedlé casti jato¢nej hydiny vhodné na ludskul spotrebu pochadzajuce z kury, morky
a kacice.
Poziadavka na hotové vyrobky:

- jediny konzervacny zasah je zniZenie teploty masa (zmrazenie),

- mrazené hydinové maso je hydinové mé&so zmrazené ihned po jatocnom opracovani
hydiny alebo po porciovani zabitej hydiny, ktord sa nepretrzite uchovava pri teplote
najviac - 12°C,

- kura, morka, kacica je dodavana ako hydinové diely,

- hydinové diely z kury, morky a kacice su jedlé Casti zabitej hydiny, ktoré tvoria ucelené
a suvislé svalové tkanivo s kostou a kozou, méze vSak byt aj bez kosti a koze,

- trhova Uprava musi byt bez chyby,

- povrch avnultornd dutina musia byt &isté, bez viditelnych cudzich ¢&astic, nedistot
a zrazenej krvi,

- koza a svalovina musia byt bez viditelnych krvavych $kvin, okrem malych nendpadnych
krvavych Skvin a bez odrenin a ran,

- nesmu sa vyskytovat viditelné zlomeniny a kosti pre¢nievajlce cez kozu,

- nesmu mat cudzi zdpach a cudziu prichut,

- farba koZe a tukovej vrstvy zabitej hydiny mézZe byt ovplyvnené jej vyZivou,

Doprava

Hydinové maso treba pri preprave chranit pred znedistenim a pred pdsobenim poveternostnych vplyvov.
Musi sa prepravovat tak, aby v priebehu prepravy nedochddzalo k zniZovaniu akosti a jeho
poskodzovaniu.

Mrazena hydina sa prepravuje v izotermickych vozidlach pri trvalom zachovani teploty max. - 12°C.
Prepravné plochy vozidla musia byt stale v hygienicky neSkodnom stave, prepravné prostriedky uréené
na prepravu hydinového mé&sa musia mat vnutorné obloZenie z nehrdzavejliceho, zdravotne neSkodného
materialu, lahko umyvatelné, dldzka musi byt vodotesna.

Kuracie chrbty - dodavané pod obchodnym nazvom kuraci chrbat s tymito znakmi: ide o celd chrbticu
s ¢astou rebier a panvou s prilahlym svalstvom a koZou z kury. Dodavané balenia 1 kg.

Kuracie kridla - dodavané pod obchodnym nazvom kuracie kridlo s tymito znakmi: ide o ramennu kost,
vretennu kost a laktovl kost spolu so svalstvom a koZou, oddelené v kibe z kury. Dodavané balenia 1 kg.
Morcacie prsia - dodavané pod obchodnym ndzvom morcacie prsia s tymito znakmi: ide o hrudny sval
morky bez koZe, hrudnej kosti, vidlicovej kosti a bez rebier z morky. Mdso musi byt ucelené bez zarezov
o vahe za uceleny kus min. 1 kg. Dod&vané gastro balenia 12 kg.

Kacacie stehna - dodavané pod obchodnym nazvom kacacie stehno s tymito znakmi: ide o stehennu
kost a lytkovu kost spolu so svalstvom a koZou, oddelenti od panvy a behdka v klboch z kadice. Stehna
su dodavané kalibrované vo vahe 300 g/1 kus. Dodavané gastro balenia 12 kg.

Kuracia peéen - jednd sa o vnltornost z kury. Pecefi musi byt vykrvend a musi mat rovnaku( farbu.
Dodavané v baleni 1kg x 12.

Mrazené ryby, rybie filé, rybie vyrobky, kérovce:
Jedna sa o méso zo sladkovodnych a morskych ryb, mékkysSov a kérovcov. M&so je opracované, ryby su
zbavené pitvané (zbavené vnuatornosti).
Mrazené ryby heik - morskd ryba zbavend hlavy, vnutornosti a plutiev. Ryba je s koZou a s kostou
v celku. Jediny konzervacny zasah je znizenie teploty mésa (zmrazenie). Ryby sa nepretrzite uchovavaju
pri teplote najviac - 12°C. Dodavané v baleni 21 kg blok.
Mrazené ryby pstruh - sladkovodna ryba dodavana pod obchodnym nazvom pstruh duhovy. Ryba sa
dodava s hlavou, koZou a plutvami, pitvana (zbavena vnutornosti). Jediny konzervacny zasah je znizenie
teploty masa (zmrazenie). Ryby sa nepretrzite uchovavaju pri teplote najviac - 12°C. Dodavané v baleni
6 kg.
Mrazené rybie filé — vyrobok z morskych treskovitych ryb. Vyrobok spracovany lisovanim rybieho méasa
do porcii o vdhe 120 g a 150 g. Vyrobok je neobalovany, predédvany pod obchodnym ndzvom porcie filé
vol'ne lozené, 120 g a porcie filé vol'ne lozené, 150 g. Jediny konzervacny zdsah je znizenie
teploty méasa (zmrazenie). Ryby sa nepretrzite uchovavaju pri teplote najviac - 12°C.
Dodavané v baleni: porcie filé volne lozené, 120 g - 4,8 kg

porcie filé volne lozené, 150 g - 5,0 kg

Mrazené rybie vyrobky - vyrobok z morskych ryb, méakkysov a korovcov. Vyrobok dodavany pod
obchodnym ndzvom dary mora. Jediny konzervacny zasah je znizenie teploty (zmrazenie). Vyrobok sa
nepretrzite uchovavaju pri teplote najviac - 12°C. Dodavané v baleni 1 kg.

Krabie mdso - vyrobok z morskych treskovitych ryb. Vyrobok spracovany lisovanim rybieho méasa do
tvaru tyciniek na povrchu upraveny cervenym farbivom. Vyrobok je neobalovany, predavany pod



obchodnym nazvom krabie ty¢inky — SURIMI, 125 g. Jediny konzervacny zasah je znizenie teploty
masa (zmrazenie). Vyrobok sa nepretrzite uchovavaju pri teplote najviac - 12°C. Dodavané v baleni
125g x 80.

Mrazena zelenina - jednd sa o mrazené polievkové a prilohové zmesi zo zeleniny. Zelenina je
spracovana (olistend, nakrajana, alebo nastrihana, CiastoCne tepelne upravena a zamrazend). Mrazena
zelenina sa nepretrzite uchovava pri teplote najviac - 12°C.

ZloZenie jednotlivych druhov zmesi:

Dunajska zmes: karotka 25%, karfiol 35%, hrasok 20%, petrzlen 10%, zeler 10%, Dodavané v baleni
3x2,5 kg.

Lahodkova zmes: hrasok 30%, karotka 45%, kukurica 25%, Dodavané v baleni 4x2,5 kg.

Korenova zmes: karotka 45%, petrzlen 35%, zeler 20%,

Karfiol: ruzicky karfiolu 100%,

Brokolica: ruzicky brokolice 100%,

Paprika: struky papriky zelenej bez jadrovnikov 100%,

Mimo hodnotenia predlozit cenovi ponuku na tieto polievkové a prilohové zmesi:

Juzna zmes: karotka 35%, fazulka 15%, karfiol 20%, zeler 5%, ruzickovy kel 10%, pdér 15%,

Korenova zmes: karotka 45%, petrzlen 35%, zeler 20%,

Hrasok s karotkou: karotka 50%, hrasok 50%,

Mexickd zmes: kukurica 40%, hrasok 45%, kapia 15%,

Cinska zmes: kukurica 15%, kapusta biela 15%, por 10%, paprika zelend pruzky 10%, kapia 10%,
karfiol 10%, karotka 10%, ¢inska huba 5%,

Leco: rajciny kocky 40%, cibula kocky 20%, paprika zelena kocky 40%.

Spenat - jedna sa o mrazeny $penatovy pretlak vyrobeny z listov $pendtu a upraveny konzervaénym
zasah a to znizenim teploty (zmrazenie). Mrazeny Spenat sa nepretrzite uchovava pri teplote najviac
- 12°C. Dodavané v baleni 10 kg blok.

kpt. Ing. Peter SKVARENINA
veduci oddelenia zasob potravin



